HASZNALATI UTMUTATO

HAUSER"

e ctr on i

OLAJSUTO
DFS-430

TISZTELT VASARLO!

K6szonjik bizalmat, hogy HAUSER gyart-
manyu haztartasi készuléket vasarolt.
A készllék a legujabb miszaki fejlesztés
eredménye, egyike a gyarto esztétikus,
igényes felépitésl és jo min6éségl ké-
szllékeinek. A tervezésnél a biztonsag-
ra nagy figyelmet forditottak. A megbiz-
haté mikddés alapfeltétele a szakszerl
hasznalat, ezért kérjuk, hogy Uzembe
helyezés elétt figyelmesen olvassa el a
hasznalati utmutatét, érizze meg, hogy
segitségére lehessen!

HAUSER

MINOSEGI TANUSITVANY
Mint importalé és forgalmazé (Hauser Magyarorszag Kft., 2040 Budadrs, Ba-
ross u. 89.) tanusitjuk, hogy a HAUSER DFS-430 tipusu olajsutd az alabbi ma-
szaki adatoknak felel meg:
Haldzati fesziltség: 220-240 V~50/60 Hz
Teljesitményfelvétel: 2000 W
Urtartalom: 4L
Erintésvédelmi osztaly: |.
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BIZTONSAGI ELOIRASOK

Altalanos figyelmeztetések
A készUlék hasznalata el6tt kerjuk, figyelmesen olvassa el a tajékoztatot!
Az alapvetd biztonsagi eldirasokat a sajat és gyermeke érdekében mindig be kell tartania!
A készlilék nem rendeltetésszer(i hasznalata balesetveszélyes!
Hasznalat el6tt a hasznalati utmutatét figyelmesen olvassa el!
A készulék csak otthoni, haztartasi hasznalatra alkalmas!
Tilos a készuléket a szabadban mikddtetni!
Miutan eltavolitotta a csomagolast, gy6z6djon meg réla, hogy a készllék nem séralt!
Amennyiben a készlléken sérilést lat, ne hasznalja, vigye szervizbe!
A csomagoldanyagokat tartsa tavol kisgyermektdl, mert veszélyes!
Hasznalat kdzben ne mozgassa a készlléket!
Figyelem! Ne haszndlja a késziiléket firdékad, zuhanyzd, mosdé vagy mas,
ﬁ vizzel teli edény kozelében!

Elektromos aramiités veszélyének elkertilése érdekében TILOS

— akésziiléket vizbe vagy mas folyadékba martani,

— sérllt vezetékkel hasznalni,

— mechanikai sérllés esetén hasznalni!

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati fesziiltség megegyezik a készlilék cimkéjén
jelzettel, s hogy otthoni fali csatlakozdja jol foldelt!

A készilék csak felligyelet mellett hasznalhato!

Olyan helyre tegye a készliléket, ahol azt a kisgyermek nem éri el!

A készlléket vizszintes, stabil fellleten hasznalja!

Hasznalata kisgyermek kozelében fokozott elévigyazatosséagot igényel!

Ezt a késziiléket csak akkor hasznalhatjak 8 éves koru vagy e feletti gyerekek, tovabba
azon személyek, akik csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel birnak
ideértve azon személyeket is akik nem rendelkeznek kell§ tapasztalattal és tudassal a
készilék lizemeltetésére vonatkozoan, ha felligyelik ket vagy utasitasokat kaptak a ké-
szlilék biztonsagos Uzemeltetésérdl és megértik a késziilék lizemeltetésével
kapcsolatos veszélyeket.

Gyerekek nem jatszhatnak a készilékkel!

Tartsa tavol a késziiléket és annak vezetékét a 8 év alatti gyermekektdl! Gyermekek
nem végezhetnek tisztitast vagy karbantartast a késztléken.

Mieldtt csatlakoztatna a készlléket a halézathoz, gy6z8djon meg réla, hogy a késziiléke
nincsen bekapcsolt allasban.

Ne hagyja a készlléket feligyelet nélkil, amig aram alatt van!

2
www.hauser.eu

DFS_430_manual HU v6.indd 2 2014.01.09. 11:05:35



Hasznalaton kivil és tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket!
Aramtalanitaskor tamassza meg a fali csatlakozé aljzatot egyik kezével, majd a csat-
lakoz6 dugénal fogva huzza ki a vezetéket!

A rovid vezeték megakadélyozza a személyes séruléseket, mint példaul a vezetékbe
valo belegabalyodast, illetve keresztiil esést.

A készulékhez csak a gyarto altal mellékelt kiegésziték hasznalhatdak, beleértve a
héfok-szabalyozét is.

Ha véletlenll leejtette a késziléket, nézesse meg szakszervizben szakemberrel!

Az elektromos csatlakozovezetéket ne akassza tlizhely, munkalap folé! A készllék ne
erint-kezzen forro felulettel, valamint ne helyezze gaz vagy elektromos sité, tizhely
kdzelébe!Az elektromos csatlakozovezeték ne érjen forrd felllethez!

Ne hagyja a készUléket forro feliilet (pl.: f6z6lap) kdzelében!

Ne tegye kdzvetlen napfény vagy héforrasok kdzelébe!

A készliléket ne rakja asztal vagy pult szélére, mert kisgyermek altal igy kdnnyen
elérhet6 és leverhetd.

Figyeljen arra is, hogy a leldgoé vezeték asztal vagy pult szélén balesetveszélyes!

A gyarto, illetve forgalmazd nem vallal felel6sséget a nem rendeltetésszer(
hasznalatbdl eredd karokért, illetve az illetéktelen személy altali javitéasért!

A meghibasodott készliléket (beleértve a haldzati csatlakozdvezetéket is) csak
szakember javithatja!

A készllék bels6 sérllése aramltést okozhat!

A csatlakoz6zsinor sériulése aramutést okozhat!

Ha a haldzati csatlakozovezeték megséril, akkor a veszélyek kikliszobodlése céljabol
a cserét a gyartéval, szervizével vagy mas, hasonléan szakképzett személlyel szabad
csak elvégeztetni.

Ha a készulék mikodésében hibat észlelne, forduljon a szakszervizhez segitségért!
Soha ne probélja meg otthon megjavitani a készlléket!

Soha ne szerelje szét a késziiléket! Ez kiszamithatatlan kdvetkezményekkel jarhat!
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Ne hasznaljon nem gyari alkatrészt, mert sérllést okozhat!

Nedves kézzel soha ne probalja a késziiléket feszlltségmentesiteni, a csatlakozdaljzatbdl
a csatlakozot kihuzni!

A készllék mikodéséhez nem szabad kilsé id6zitd kapcsolét, vagy kilon téavvezérld rend-
szert hasznalni.

Ne hasznaljon er8s tisztitdszert, karcold suroldszert a készllék tisztitasahoz!

Ugyeljen arra, hogy fréccsend vizzel a késziilék ne érintkezzen, és nedves kézzel ne érint-
se meg a készuléket!

Olajsiitével kapcsolatos figyelmeztetések:

Figyelem! Annak érdekében, hogy elkertiljik készilék nem 6nmiikddben visszakapcsold-
dé termikus megszakitojanak a gondatlan visszakapcsolasat, ezt a berendezést nem sza-
bad kiils6 kapcsolo-berendezéssel, idézitével vagy olyan aramkdrben tzemeltetni, amely
a szolgaltato altal rendszeresen be- és kikapcsol (éjszakai aram).”

Figyelem! A késziilék felszine felhevil hasznalat kdzben, égési sériilések elkerl-
|ése érdekében soha ne érintse meg azt miikodés kdzben!

Ne érintse meg a készulék forrd részeit! Hasznalja a fogantyukat vagy gombokat!

Ne takarja el a készllék szell6zdnyilasait!

A késziilékbe sutéolajon kivil mas folyadék nem tolthetd!

Hagyja a késziléket kih{lni, miel6tt arra alkatrészeket helyeznek, vagy arrdl ilyeneket le-
venne, illetve miel6tt az olajsiitét megtisztitanal

Gy6z8djon meg arrol, hogy a fogantyuk megfelel6en lettek-e a kosarra felszerelve, és he-
lyukre lettek rogzitve!

A készlléket a hasznalathoz helyezziik stabil fellletre a fogantyut (ha van) ugy elhelyezve,
hogy azzal elkerljik a forré folyadékok (pld. siitdolaj) kifroccsenését!

Ugyeljen ra, hogy ne keriiljon viz vagy jég az olajba vagy zsirba, mert ez erds frocsdgést
okozhat. Sutés el6tt a fagyasztott ételekrdl tavolitsa el az dsszes felesleges jeget, és az
alapanyagokat gondosan széritsa meg. A kosarat ne téltse tul. Tisztitas utan minden alkat-
részt alaposan szaritson meg, miel6tt olajat vagy zsirt toltene a sutébe. Annak érdekében,
hogy elkerllje az olaj vagy zsir kifutésat, illetve tulmelegedését, gondoskodjon réla, hogy
az olaj vagy zsir szintje a siitében a belsd sitéedeény falan talalhatd MIN és MAX szintjel-
zések kozott alljon.

Eteleit inkabb aranybarnara, mint sététbarnara siisse, és tavolitson el minden égett
ételmaradvanyt az olajbdl. A keményitét tartalmazo ételeket, kildnésen a burgonyét és
a gabonakészitményeket 175 °C hémérsékletfokozaton slisse, igy csokkentheti az akrilsav
termelddését.
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A KESZULEK RESZEI

1. 3 sutékosar (2 kicsi, 1 nagy)
2. Hideg zonas fedél kett6s
szlrGvel és ablakkal

3. Fitéelem hémérsékletvezér- 6
[6kkel 1

4. MiUkodés- és készenlétjelzé
lampak

H8mérsékletszabalyozé
Kivehetd olajtartaly
Fogantyuk

Hideg tapintasu aljzat

(l4sd: 8. oldal) a sajat biztonsaga érdekében mindig olvassa el és értse meg a
Hasznalati és Karbantartasi Kézikonyvet, miel6tt barmilyen elektromos berende-
zést megkisérelne hasznalni.

©NoO

ELSO HASZNALAT ELOTT

AZ OLAJSUTO VEZERLOEGYSEGE

1. MuUkodést jelzd LED

2. Készenlétet jelz6 LED
MEGJEGYZES: Ez a fény cik-
likusan felgyullad és kialszik,
ahogy a héfokszabalyzo ki-be
kapcsol az olaj megfelel
hémérsékletének fenntartasa

| Automatikus
biztonsagi
kapcsolé

érdekében.
3. Automatikus biztonsagi kap- \/
csolo Sitd vezérléjén Hideg zonas aljzat hatso
talalhato vezeték végén talalhatoé vezeték
5

www.hauser.eu

DFS_430_manual HU v6.indd 5 2014.01.09. 11:05:35



Megjegyzés: Az automatikus biztonsagi kapcsolé biztositja, hogy az egység csak
akkor m(ikddjon, ha a sit6é vezérldjét megfeleléen illesztették a hideg tapintasu
aljzatra. Csusztassa a sitd vezérl6jén talalhatd vezetbket a hideg zénas aljzat
hatsé végén talalhato vezetbkre. Ez aktivalja az automatikus biztonsagi kapcsolot.
Megjegyzés: A vezérld dsszeszerelését megel6zben az olajtartalyt be kell sze-
relni az aljzatba.

Az On hideg z6nas olajsitéjét a tulmelegedés esetén automatikusan lezéaro biz-
tonsagi h6fokszabalyzoéval is felszereltlik. Ha ezt a biztonsagi funkciét észleli, ko-
vesse az ,A biztonsagi h6fokszabalyzé Ujboli beallitasa” c. fejezetben leirt |épé-
seket!

A BIZTONSAGI HOFOKSZABALYZO UJBOLI BEALLITASA

Ezt az olajsutét ugy tervezték, hogy tartalmaz egy érzékel6t, amely automatiku-

san lezar, ha az egység tulmelegedett. Ez a helyzet akkor all el6, ha az olaj régi

és tulzottan slrd, nincs elegendé mennyiségl a tartalyban, vagy egyaltalan nincs

olaj a tartalyban.

Az egység ujboli beallitasahoz kdvesse az alabbi utasitasokat:

1. Kapcsolja ki az egységet! Huzza ki a készilék elektromos csatlakozéjat a fali
konnektorbdl!

2. Hagyja a készuléket kihdini!

3. Egy kisméretli hornyolt csavarhuzo segitségével nyomja meg az ujbaoli bealli-
tast szolgalé gombot a vezérléegység hatuljan!

4. Allitsa megfelelére az olajviszonyokat késziilékében azaltal, hogy olajat tolt
hozza, vagy lecseréli az olajat!

5. Allitsa Ujra dssze a késziiléket, és folytassa a siitést!

| tast szolgald
gomb

www.hauser.eu

DFS_430_manual HU v6.indd 6 2014.01.09. 11:05:35



OLAJSZINT ES OLAJKARBANTARTAS

Miel6tt bedugné a készllék elektromos csatlakozojat a fali konnektorba, MINDIG
gy6z8djon meg arrol, ogy az olaj legalabb a tartaly belsején talalhato, a minimalis
szintet mutato jelig ér.

Ha a készllék nincs legalabb a minimalis szintig feltdltve, akkor ez az egység
tulmelegedését fogja eredményezni.

NE hasznaljon névényi zsiradékot, vajat vagy margarint, zsirt vagy olivaolajat!
Ezek az olajsiitében torténd sitéshez nem megfeleléek. Mindig markas étolajat
hasznaljon az olajsiitében valo siitéshez!

Az On olajsiitéjének tartalyaba korilbelll 2,5 liter olaj fér az olajszint minimum
jeléig és 4 liter a maximum jelig.

Megjegyzés: ha hasznalt olajat alkalmaz, javasolt az olaj atsz(irése az ételdarab-
kak eltavolitasa érdekében. Hasznaljon fémhalds sziirét!

A SUTOKOSAR FOGANTYUINAK OSSZESZERELESE

fogantyu- : '
villa - fogantyuvilla ;1 '
szarnyai S |
[, \ ‘
L == |
N ‘O
(0] 'o) 8)
© 2 £
T @
<0 GE)
© = 2
i) v
NZ&f
x N £
. —t } T ®© @®©
;. , (@]
fogantyuvilla szar-
e nyainak nyilasai
1. abra 2. abra

Az On késziilékéhez harom sitékosar tartozik, melyekhez a harom fogantyu bar-
melyikét illesztheti.
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Osszeszerelés:

Nyomja dssze a fogantyuvillat, és csusztassa at a fogantyuvilla szarnyait a fogan-
tyavilla szarnyainak nyilasan! (Lasd az 1. abrat.)

Huzza hatra a fogantyut maga felé, 0sszeszoritva és enyhén forgatva egyik oldal-
rél a masikra, hogy a fogantyuvilla a helyére rogzuljon! (Lasd a 2. abrat.)

Ha tisztités és tarolas céljabdl le kivanja venni a fogantyut, egyszerien jarjon el
forditott sorrendben!

FIGYELEM: MINDIG ELLENORIZZE A KOSARFOGANTYUKAT!

A FORRO OLAJJAL TORTENO SUTEST MEGELOZOEN GYOZODJON MEG
ARROL, HOGY A FOGANTYUK ROGZITVE VANNAK-E, EZALTAL MEGELOZ-
HETOEK A SZEMELY| SERULESEK.

SZUROK OSSZESZERELESE ES KARBANTARTASA

A szlr6 fedelének eltavolitasahoz huzza hatra a reteszt! Vegye le a sz(lr6 fedelét,
és tegye félre!

Az On siitéjéhez két sz(iré tartozik: egy (fekete szinii) faszenes sziiré és egy (fe-
hér szin() szdvetbetétes szlrd. El6szor a fehér sz{irét kell a siité fedelére helyez-
ni, majd erre kell ratenni a fekete szinl sz(ir6t. Pattintsa vissza a fedelet a helyére!
Kovesse a ,OLAJSUTO TISZTITASA” c. részben talalhato, a tisztitasra vonatkoz6
utasitasokat!

Egy id6 utan azt fogja észrevenni, hogy a szlréket cserélni kell. Ha csereszliréket
kell beszereznie, forduljon az Ggyfélszolgalathoz!

EZ A KESZULEK NEM TARTALMAZ A FELHASZNALO ALTAL JAVITHATO AL-
KATRESZEKET.

NE KISERELJE MEG SZETSZEDNI A KESZULEKET, VAGY AZT MUKODESI
HIBA ESETEN ONALLOAN MEGJAVITANI!

AZ ELSO HASZNALAT

Miel6tt hideg tapintasu olajsutdjét el6szor hasznalna, vegye ki a termék belsejé-
bdl az dsszes csomagoldéanyagot! Tisztitsa ki a kosarat, az olajtartalyt és a sutd
testét meleg, mosdszeres vizzel!

8
www.hauser.eu

DFS_430_manual HU v6.indd 8 2014.01.09. 11:05:36



Minden alkatrészt vizbe lehet meriteni, és biztonsagosan el lehet mosogatdgépben
mosni, KIVEVE A SUTO VEZERLOPANELJET A ROGZITETT FUTOELEMMEL.

Hasznalat el6tt enyhén nedves mosogaté ronggyal térdlje le a vezérlépanelt és
elemet!

Szaritsa meg az 6sszes részt miel6tt 6sszeszereli a sutot!

Az els6 hasznalat elsé perceiben flstét és/vagy enyhe kellemetlen szagot észlel-
het. Ez normalis jelenség és gyorsan el kell mulnia. A készllék tdbbszori haszna-
latat kévetéen nem fog uUjra el6fordulni.

SOHA NE MERITSE VIiZBE VAGY MAS FOLYADEKBA A SUTO VEZERLO-
EGYSEGET!

OSSZESZERELES ES HASZNALAT

1. Helyezze a hideg érintési aljzatot vizszintes, héallo fellletre!

2. Helyezze be az olajtartalyt a hideg érintési aljzatra!

3. lllessze Ossze a hideg érintésl aljzat hatuljan 1évé vezet&éleket és a vezér-
I6panelen talalhato vezetééleket (lasd a ,Olajstté Vezérlése” c. fejezetet), és
csatlakoztassa a vezérl6panelt a hideg érintési aljzathoz!

4. Toltse fel az olajtartalyt! Az olajtartalyon egyértelm jelzések mutatjak az olaj
minimalis és maximalis szintjét. NE kiséreljen meg sttni a minimalis szintet el
nem éré olajmennyiséggel!

Ez karosithatja a készllékét, és az ettdl tulmelegedhet. NE t6ltsén annyi olajat
a készulékbe, hogy az olajszint meghaladja a maximumot, mivel ez sulyos
személyi sérulést okozhat, illetve kart tehet vagyontargyaiban.

5. Allitsa a héfokszabalyzét ,0”-ra, majd ezt kdvetéen dugja be a kabel csatlako-
zd6jat a fali konnektorba!

6. Allitsa a héfokszabalyzot a siitni kivant ételnek megfeleld hémérsékletre!

Kapcsolja be a késziléket! A mikoddést jelzd zold és a készenlétet jelz6 piros
fény kigyullad.
Ha a sltés soran ugy gondolja, hogy tulsagosan alacsony vagy tulzottan ma-
gas hémérsékletet valasztott, egyszerien allitsa a hémérsékletet lejjebb vagy
feljebb, lehetbvé téve ezaltal, hogy az olaj elérje a megfeleld hémérsékletet,
mieldtt folytatna a sutést.

7. Miel6tt barmilyen ételt az olajba helyezne, hagyja, hogy az olaj elérje a kivant
hémérsékletet! A piros készenléti fény kialszik, amikor az olaj elérte a kiva-
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lasztott hémérsékletet.

MEGJEGYZES: A piros készenléti fény ciklikusan ki-be kapcsol a héfoksza-
balyzéval egyutt.

Példaul, ha hideg vagy fagyasztott ételt helyez az olajba, akkor ezzel lecsok-
kenti a h6mérsékletet.

A piros készenléti fény mindaddig vilagitani fog, amig az olaj el nem éri a kiva-
lasztott hdmérsékletet. A mikodeést jelzé zold fény mindaddig vilagit, amig a
készllék aram alatt van.

8. Helyezzen ételt a sutékosarba/sttékosarakba (lasd az alabbi informaciokat).
NE terhelje tul a kosarakat, mivel ez jelentésen lecsdkkenti az olaj hBmérsék-
letét, és az étel tobb olajat sziv magaba. A tulterheléstdl az olaj ki is futhat
a tartalybdl. NE TOLTSE MEG A SUTOKOSARAT A FELENEL NAGYOBB
MERTEKBEN, ILLETVE A KOSAR ALJATOL SZAMITOTT 3,5-4,5 CM-NEL
MAGASABBAN!

9. Ha az olaj elérte a megfeleld hémérsékletet, és a zold készenléti fény kialudt,
lassan engedje le a sutékosara(ka)t az olajba! A fedelet sltés alatt felhelyez-
heti a készulékre, de lent is hagyhatja,

KIVEVE, HA HASABBURGONYAT VAGY MAS, MAGAS NEDVESSEGTAR-
TALMU ETELEKET KESZIT. ILYEN ETELEKNEL NE HASZNALJA A SUTO
FEDELET! M{ikddés kdzben ne kisérelje meg szdgben kitamasztani a fedelet!

10. Amikor az étel elkészilt, vegye le a fedelet, ha azt hasznalta, lassan emelje
fel a kosarat, és vegye ki az olajbdl, majd helyezze a kosarat a sit6kosar ha-
tuljan talalhat6é csopdogtetd tartoral

11. Miutan a folésleges olaj lecsdpogott, vegye ki a kosarat, és helyezze az ételt
egy papirtorlével bélelt tepsire, hogy a papir felszivhassa a maradék olajat!

Megjegyzés: ne keverjen 0ssze kilonbozd fajtaju olajokat/zsirokat!

A legjobb eredmény elérése érdekében, ha egynél tébb adagot kivan sitni, akkor
a kdvetkezd adagnak a sUtdbe helyezése el6tt hagynia kell, hogy az olaj felmele-
gedjen a megfelel6 h6mérsékletre (a készenléti fény kialszik, amikor az olaj kész).
FIGYELEM: AZ ETEL ES A SUTOKOSAR/SUTOKOSARAK NAGYON FORRO-
AK, AMIKOR AZOKAT KIVESZI A FORRO OLAJBOL.

NE KISERELJE MEG KEZZEL KIVENNI AZ ETELT A SUTOKOSARBOL!
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A SUTOKOSARRA VONATKOZO INFORMACIOK

A sutékosarakat szamos kuldnb6z8 kombinacidban lehet hasznalni.

* Kis mennyiségl ételekhez csak egy kis kosarat hasznaljon!

* Nagyobb adagokhoz vagy nagyobb ételekhez hasznalja a nagyobb kosarat!
*  Két kulonbdzé étel sitéséhez hasznalja egyditt a két kis kosarat!

FONTOS: FUGGETLENUL ATTOL, HOGY MILYEN KOSARAT HASZNAL, AZ
OLAJSZINTNEK MINDIG EL KELL ERNIE LEGALABB AZ OLAJTARTALYON
TALALHATO MINIMUM JELET, ES SOHA NE TOLTSON A TARTALYBA ANNY!
OLAJAT, HOGY ANNAK SZINTJE MEGHALADJA A TARTALYON TALALHATO
MAXIMUM JELET.

NE HASZNALJA AZ OLAJSUTO FEDELET, HA HASABBURGONYAT VAGY
MAS, MAGAS NEDVESSEGTARTALMU ETELEKET KESZIT!

AZ OLAJSUTO TISZTITASA

Allitsa a héfokszabalyzot ,07-ral Hizza ki a késziilék elektromos csatlakozojat a
fali konnektorbol!

HAGYJA, HOGY A KESZULEK TELJESEN KIHULJON! NE KiSERELJE MEG
A TISZTITAST ANELKUL, HOGY KIHUZNA A KESZULEK ELEKTROMOS
CSATLAKOZOJAT A FALI KONNEKTORBOL, ES HAGYNA A KESZULEKET
TELJESEN KIHULNI!

Miutan a készilék és az olaj teljesen kihdilt, szedje szét a késziiléket az OSSZE-
SZERELES ES HASZNALAT c. fejezetben emlitettek Iépésekhez képest forditott
sorrendben! Ontse az olajat egy livegbe vagy konzervdobozba! Az olajat NE ént-
se a mosogatodja lefolyojaba! Ha kés6bb hasznalatra megtartja az olajat, akkor
szlrje le, hogy eltavolitsa ezaltal az ételrészecskéket, és helyezze a szorosan
lezart tartot a hitészekrényébe.

Az olajcserére vonatkoz6 ajanlasokért lasd az olajra vonatkozé informacidkat.
NE TEGYE AZ OLAJAT AHUTOSZEKRENYBE MINDADDIG, AMIG AZ MEG AZ
OLAJ - TARTALYBAN VAN! AZ OLAJ TAROLASAHOZ NE TEGYE A KESZULE-
KET A HUTOSZEKRENYBE!

AZ OLAJAT EL KELL TAVOLITANI, ES AZT EGY SZOROSAN LEZART TAR-
TOBA KELL TENNI A HUTOSZEKRENYBE VALO HELYEZEST MEGELOZOEN!
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Az On sitéjének minden alkatrészét vizbe lehet meriteni, és biztonsagosan el
lehet mosogatégépben mosni, KIVEVE A SUTO VEZERLOPANELJET A ROGZI-
TETT FUTOELEMMEL.

SOHA NE MERITSE VIiZBE VAGY MAS FOLYADEKBA A SUTO HOMERSEK-
LETVEZERLO PANELET!

A SUTO VEZERLOPANELJENEK ES KABELENEK TISZTITASA

A ftéelemmel ellatott vezérlépanel tisztitasahoz hasznaljon vizbe martott és eny-
hén szappanos nedves mosogatérongyot! Teljesen térodlje le a hémérsékletvezér-
|6 panelt és a fitéelemet!

Oblitse ki a mosogatérongyot, és toérélje le az 6sszes maradék szappant! Nedves
ruhaval tordlje le a az elektromos kabelt! Ne szerelje 6ssze Ujra az olajsutét mie-
I6tt az 6sszes alkatrész teljesen meg nem szaradt!

A FEDEL ES A SZUROK TISZTITASA

A fedél és a sziirdk tisztitasahoz emelje fel a szlré fedelét, és vegye ki a két szi-
rét! Mossa meg a sziiréket meleg, szappanos vizzel, és alaposan oblitse le 6ket.
Hagyja, hogy a szlr6k teljesen megszaradjanak, majd ezt kdvetéen kdvesse az
Osszeszerelési utasitasokat a megfelel6 Ujbodli 6sszeszerelés érdekében!

AZ OLAJTARTALY, A SUTOFEDEL ES A SUTOKOSARAK TISZTIiTASA

Az olajtartalyt, a suté fedelét és a siitbkosarakat teljesen vizbe lehet meriteni, és
mosogatégépben biztonsagosan el lehet mosni. A tisztitdshoz hasznaljon meleg,
szappanos vizet, majd az alkatrészeket Oblitse le alaposan, vagy a tisztitdshoz
tegye mosogatogépbe!

A sutét alaposan meg kell tisztitani minden egyes hasznalatot kdvetéen.
Megjegyzés: Mosogatdgép hasznalata esetén eléfordulhat, hogy siité alkatrésze-
inek enyhe fakulasat tapasztalja. Ez nem befolyasolja a készlilék teljesitményét.
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FOGANTYUK ES LABAK KARBANTARTASA

A fogantyukat és labakat idénként ellendrizni kell, hogy nem lazultak-e meg, il-
letve nem érte-e ezeket egyéb karosodas. A kilazult csavarok meghuzasahoz
hasznaljon csavarhuzét!

Figyelem: A tulhuzés a csavarok vagy az anyak tdnkremenetelét vagy a fogan-
tyuk vagy labak megrepedését eredményezheti.

SUTESI IDOK

A kovetkez6kben utmutatast adunk bizonyos fajta ételek sutéséhez. A legtdbb
fagyasztott ételcsomagon hémérséklet-ajanlasok és siitési idok talalhatok, amiket
szintén lehet kdvetni. Ez itt csak egy utmutato, és a sutést figyelemmel kell kdvetni
a kivant kész allapot elérése érdekében. Az ételt mindig alaposan at kell sttni. Ne
toltse meg a sutékosarat a 3,5-4,5 cm-nél magasabban! Az egyetlen rétegben be-
rakott étel adja a legjobb eredményt. Az alabbiakban felsorolt id6k a sttékosarban
egy rétegben sutoétt ételre vonatkoznak.

AJANLOTT SUTESI AJANLOTT SUTESI

ETEL TIPUSA HOMERSEKLET IDO

Tésztaba tekert fagyasztott 180 °C 3-6 perc
gomba

Fagyasztott panirozott 190 °C 2-3 perc

sajt rudak

Fagyasztott hagymakarikak 190 °C 2-3 perc

Nyers,_ t(—*fsztaba tekert hagy- 190 °C 1,5-4 perc

makarikak

Fagyasztott csirkedarabok 170 °C 3-5 perc

Nyers csirkecombok 170 °C 13-18 perc

Fagyasztott mini o

tojastekercsek 160°C 3-4 perc

Fankok 190 °C 1,5-3 perc

Fagyasztott hal rudak 190 °C 5-8 perc
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Nyers, tésztaba tekert o

hal rudak 170 °C 3-5 perc

Fagyasztott garnélarak 160 °C 4-7 perc

Fagyasztott hasabburgonya 190 °C 10-15 perc

Fagyasztott burgonya 190 °C 14-17 perc
OTLETEK ES JAVASLATOK

Magas viztartalmu ételeket, mint pl. a burgonya, érdemes kétszer sutni, kozben
rovid szlinetet tartval

Hasabburgonya (french fries)

izletes, ropogds hasabburgonya elkészitéséhez vegye figyelembe az alabbi ta-

nacsokat:

* Ne hasznadljon tul nagy burgonyakat (altalaban az ujkrumplival sem lehet j6
eredményt elérni)! Vagja fel ezeket hasab alakura!

+ Oblitse le a felvagott burgonyat a csap alatt! Ez megelézi, hogy egymashoz
ragadjanak sutés kdzben!

» Szaritsa meg ket tiszta ruhaval vagy nedvszivé konyhai papirral!

Fagyasztott étel

A fagyasztott étel behelyezéskor nagyban csokkenti az olaj hémérsékletét, ezért

ne tegyen egyszerre nagy mennyiségl fagyasztott ételt a sitébe! Hagyja, hogy

a sutd visszaallitsa az optimalis sutési hémérsékletet, mielbtt tovabbi fagyasztott

ételt tesz bele (figyelje a mikodésjelzd lampa kialvasat)!

A fagyasztott étel csomagolasan feltlintetett f6zési utasitasnak megfeleléen allit-

sa be a hémérsékletszabalyozé gombot! Ha nincs ilyen utasitas, allitsa a legma-

gasabb hémérsékletre (190 °C)!

Ez érvényes olyan ételtipusokra, mint pl. a krokett és az aprosiiltek.

A fagyasztott ételben sokszor vannak jégdarabkak. Célszerl ezeket eltavolitani

sutés el6tt!

A fagyasztott ételt nem kell kiengedni f6zés el6tt!

* Olajsttében vald sutésnél csak fém edényeket hasznaljon! A mianyagbdl
vagy gumibdl készilt edények tonkremehetnek a forrd olajtél. NE hagyjon
fém eszkozoket allni a forré olajban!
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A személyi sérllés, illetve a vagyontargyakban bekdvetkez6 kar elkerllése
érdekében mindig kell6 korultekintéssel jarjon el, ha forrd olajjal f6z! Mindig
legyen 6vatos, ha gyerekek tartézkodnak a kézelben!

* Afedél szell6z6nyilasain g6z Iép ki. Ne tegye a kezét a szell6zdnyilas folé! A
fedél eltavolitdsakor azt minden alkalommal a késziilék hatulja felé nyissa ki,
hogy a g6z eltavozhasson!

* Azolajfrocsenésének csokkentése érdekében lassan engedje le a kosarat az
olajba! Ha az olajszint emelkedni kezdene a tartalyban, emelje fel a kosarat,
és hagyja, hogy az olajszint cs6kkenjen, majd ismét lassan kezdje leengedni
az ételt az olajba!

A HAUSER AJANLATA

Hogy ne csak az étel elkészitése, de el6készitése és izesitése is egyszerl le-
gyen, vasaroljon HAUSER apritét, digitalis konyhai mérleget, Uj, HAUSER
DFS-430 olajsit6 késziléke mellé!

Tovabbi hasznos informacidkért és tanacsokeért latogasson el a www.hauser.eu web-
oldalra. Honlapunkon a készlilék hasznalataval kapcsolatos Otleteket és egyéb
érdekességeket talél folyamatosan megujulé tartalommal.

Szerviz és vevészolgalat: 06 1/700-4379
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MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT:

Ez a termék az Eurdpai K6zdsség EMC 2014/30/EU; LVD 2014/35/
EU; RoHS 2011/65/EU iranyelveiben megszabott kdvetelményeket
teliesi-ti. Ez az On 4ltal vasarolt HAUSER termék a hasznalati
utmutatéban taldlhatdé miszaki jellemzéknek megfelel.

ELEKTROMAGNESES MEZOK (EMF)

Ez a készulék megfelel az elektromagneses mezékre (EMF) vonatkozé szabva-
nyoknak. Amennyiben a hasznalati utmutatéban foglaltaknak megfeleléen lze-
meltetik, a tudomany mai allasa szerint a készllék biztonsagos.

Az elektromos berendezés a kdrnyezetre veszélyes hulladéknak minéstilé alkat-
részeket tartalmazhat. Ezeket ne gyUjtse a kommunalis hulladékkal egydtt, mert
a telepulési szilard hulladék kézé kerllve jelentésen szennyezheti a kdrnyezetet!
Az elhasznalt elektromos késziilékeke gy(jtése elkiilonitve térténik, hasznalja
az erre létrehozott visszavételi és begydijtési rendszert!

Uj késziilék vasarlasakor, 2005. augusztus 13-a utan, az elhasznalt elektro-
mos berendezést a vasarlas helyszinére is visszaviheti.

Az ilyen moédon begy(jtétt berendezéseket, szakszerli szétbontas utan,
az erre szerz6dott cégek a megfeleld médon semmisitik meg.

A kornyezet unokaink oroksége, megévasa mindnyajunk kézos érdeke _
és feleléssége, segitse On is ezt a torekvést!
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

HAUSER"

e ctr on i

FRITEUZA
DFS-430

STIMATI CUMPARATORI!

Va multumim pentru increderea acordata, ca
ati cumparat un aparat electrocasnic marca
HAUSER. Aparatul este rezultatul celor mai
recente dezvoltari tehnice, unul dintre apa-
ratele estetice, cu o constructie exigenta si
de buna calitate ale producatorului. in cursul
proiectarii s-a acordat o atentie deosebita fia-
bilitatii. Conditia de baza a functionarii fiabile
este utilizarea corecta, prin urmare va rugam
ca Tnaintea punerii in functiune sa citii cu
atentie instructiunile de utilizare si pastrati-le,
pentru a va putea fi oricand de ajutor.

CERTIFICAT DE CALITATE
In calitate de importator si distribuitor (Hauser Magyarorszag Kft., 2040 Budaérs,
Baross u. 89.) certificam ca friteuza tip HAUSER DFS-430 corespunde urmatoa-
relor caracteristici tehnice:

Tensiune de alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Putere: 2000 W
Capacitate: 4L

Clasa de proteciie la atingere: |
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INFORMATII DE SIGURANTA

Inainte de utilizarea aparatului, cititi cu atentie indicatiile de mai jos.

Tn interesul propriu si al copilului dumneavoastré, trebuie s respectati intotdeauna
instructiunile de siguranta fundamentale.

Utilizarea aparatului neconform destinatiei prezinta pericol de accidente.

Tnainte de utilizarea aparatului, cititi cu atentie instructiunile de utilizare.

Aparatul este destinat numai pentru utilizare casnica.

Dupa indepartarea ambalajului, convingeti-va ca aparatul nu este deteriorat.
Daca observati deteriorari pe aparat, nu-I folositi, duceti-I la atelierul service.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor mici, deoarece pot constitui surse de
pericol.

Nu miscati aparatul in timpul functionarii.

In vederea evitérii electrocutérii, este INTERZISA

- introducerea aparatului in apa sau in alte lichide,

- utilizarea aparatului cu cablul deteriorat,

- utilizarea aparatului daca prezinta deteriorari mecanice.

% Atentie! Nu utilizati aparatul in apropierea cazii de baie, a dusului, a
“ chiuvetei sau a unui vas plin cu apa.

Tnainte de utilizare verificati daca tensiunea de la retea corespunde cu cea speci-
ficata pe placuta aparatului si daca priza este prevazuta cu contact de protectie.
Aparatul poate fi utilizat doar sub supraveghere.

Puneti aparatul intr-un loc unde nu-I pot ajunge copii mici.

Utilizati aparatul pe o suprafata orizontala, stabila.

Folosirea aparatului in apropierea copiilor mici necesita o precautie deosebita.
Cand aparatul nu este folosit si inaintea curatarii lui, scoateti stecherul din priza.
Nu atingeti partile fierbinti ale aparatului.

Nu acoperiti orificiile de aerisire ale aparatului.

Nu turnati in aparat alte lichide in afara de ulei.

Tnainte de a conecta aparatul la reteaua electrica, convingeti-va de faptul c& apa-
ratul nu este pornit.

Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi manerele sau butoanele.

Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a monta sau demonta accesoriile, re-
spectiv inainte de a curata friteuza.

Convingeti-va ca manerele au fost montate in mod corespunzator pe cos si daca
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au fost fixate la locul lor.

Prajiti alimentele mai curand de culoare maro-auriu decat maro inchis si indepar-
tati toate resturile de méancare arse din ulei. Alimentele cu continut de amidon,
indeosebi cartofii si produsele din cereale, prajiti-le la 175°C, in acest fel puteti
reduce producerea acidului acrilic.

Aveti grija sa nu ajunga apa sau gheata in ulei sau untura, deoarece aceasta poate
produce o sprituire foarte puternicé. Inainte de prajirea alimentelor congelate, in-
departati complet gheata si uscati cu grija alimentele. Nu umpleti prea tare cosul.
Dupa curatire, uscati bine toate accesoriile, Thainte de a pune ulei sau untura in
aparat. Pentru a evita scurgerea uleiului sau unturii din recipient, respectiv a supra-
incalzirii acestora, aveti grija ca nivelul uleiului sau unturii sa fie intre marcajele de
nivel MIN si MAX aflate pe partea interioara a recipientului de prajit.

Nu lasati aparatul fara supraveghere atat timp céat este sub tensiune.

Deconectati si scoateti totdeauna aparatul de sub tensiune cat timp nu il folositi.
Cablul scurt impiedica accidentele personale ca de exemplu impiedicarea in ca-
blu, sau caderea peste cablu. Puteti utiliza aparatul cu cablu prelungitor, ales cu
discernamant, pe care il puteti procura in oricare magazin de specialitate. Cablul
trebuie sa corespunda tensiunii AC 230 V; sa aiba trei fire cu legare la pamant;
trebuie amplasat in asa mod, incat sa nu treaca peste covoare sau peste suprafata
mesei, de unde copii pot s&-I traga asupra lor sau din greseala sa se impiedice in
el si sa cada.

Va rugam sa aveti in vedere ca prin legarea la cablul prelungitor, aparatul poate sa
se conecteze automat si poate intra in functiune.

Aparatul poate fi utilizat doar cu accesoriile anexate de producator.

Este interzisa utilizarea aparatului in exterior.

Daca din greseala ati scapat aparatul, solicitati sa fie verificat de un specialist in
atelierul service.

Nu agatati cablul electric deasupra sobei sau a suprafetei de lucru. Aparatul sa nu
se atinga de suprafete fierbinti, respectiv nu-l asezati in preajma cuptorului cu gaz
sau electric, a sobei.

Cablul de alimentare sa nu se atinga de suprafete fierbinti.

Nu lasati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti (ca de exemplu a plitelor).
Nu expuneti aparatul la soare si nu-I puneti in apropierea surselor de caldura.

Nu puneti aparatul pe marginea mesei sau a suprafetei de lucru, deoarece astfel
poate fi ajuns si dat jos usor de copii mici.

Aveti in vedere si faptul ca in cazul in care cablul atarna langa marginea mesei sau
a suprafetei de lucru, poate cauza accidente.
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Utilizati aparatul pe o suprafata orizontala, stabila.

Cand scoateti cablul de alimentare din priza, cu o mana apasati priza de perete, iar
cu cealalta trageti de stecher.

Fabricantul, respectiv comerciantul nu-si asuma responsabilitatea pentru daunele
provocate de utilizarea necorespunzatoare a aparatului sau pentru daunele dato-
rate reparatiilor efectuate de persoane neautorizate.

Aparatele defectate (inclusiv cablul de alimentare) pot fi reparate doar de specia-
listi. Deteriorarile din interiorul aparatului pot provoca electrocutari.

Tnlocuirea cablului de alimentare deteriorat poate fi efectuatd doar in ateliere ser-
vice, deoarece inlocuirea cablului necesita instrumente speciale.

Daca sesizati deficiente in functionarea aparatului, adresati-va atelierului service.
Tn nici un caz nu incercati sa reparati aparatul acasa. In acest caz pierdeti dreptul
la garantie.

Tn nici un caz nu dezasamblati aparatul. Aceasta poate avea urméri neprevazute.
Nu folositi alte piese decat cele asigurate de fabricant, deoarece pot provoca de-
teriorari.

In nici un caz sa nu incercati sa scoateti aparatului de sub tensiune, stecherul din
priza, cu méainile umede.

Deteriorarea cablului prelungitor poate provoca electrocutare.

Este interzisa conectarea aparatului prin intermediul unui intrerupator exterior cu
temporizator sau utilizarea prin intermediul unui sistem de telecomanda.

La curatarea aparatului nu folositi detergenti puternici, praf de curatat granulat
care poate produce zgarieturi.

Aveti grija ca in timpul functionarii aparatul sa nu intre in contact cu stropi de apa
si nu atingeti aparatul cu mainile umede.

Atentie! Suprafata exterioara a aparatului se infierbanta in timpul utilizarii,
pentru evitarea arsurilor, nu o atingeti niciodata in timpul utilizarii!

Aparatul poate fi utilizat de copii peste 8 ani, respectiv de persoane handicapate,
cu deficienta senzitiva sau mintald, sau de cei care nu dispun de experienta nece-
sara si de cunostinte necesare utilizarii aparatului, numai daca sunt supravegheati
sau primesc instructiuni cu privire la utilizarea Tnh conditii de siguranta a aparatului
si infeleg pericolele legate de utilizarea aparatului.

Copii nu au voie sa se joace cu aparatul.

Copii nu au voie sa efectueze curatarea sau sa intretinerea aparatul fara suprave-
ghere.
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PARTILE COMPONENTE ALE APARATULUI

1. 3 cosuri pentru prajit (2 mici,
1 mare)

2. Capac cu zona rece, cu filtru
dublu si fereastra

3. Element de incalzire cu
termostat 1

4. Lampiindicatoare de functi-

onare si de stare pregatita

Termostat

Recipient de ulei detasabil

Manere

Soclu rece

© NGO

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Tnainte de a incepe sa utilizati orice fel de aparat electric, pentru propria siguranta,
cititi si intelegeti totdeauna instructiunile de utilizare si intretinere.

UNITATEA DE COMANDA A FRITEUZEI

1. LED indicator de functionare @ intrerupstor

2. LED indicator de stare prega- " automat de
tita siguranta
OBSERVATIE: Aceasta
lumina se aprinde si se stinge
ciclic, atunci cand termostatul
porneste/se opreste pentru
a mentinerea temperaturii

uleiului. !
3. Intrerupétor automat de sigu- Conductori %fla;i pe Conductori aflati pe
unitatea de comanda | | capatul posterior al
a friteuzei soclului rece
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Observatie: Butonul de siguranta automat asigura ca aparatul sa functioneze nu-
mai daca atj fixat Tn mod corespunzator unitatea de comanda a friteuzei pe soclul
rece. Glisati conductori aflati pe unitatea de comanda a friteuzei pe conductorii
care se afla pe capatul posterior al soclului rece. Aceasta activeaza butonul auto-
mat de siguranta.

Observatie: Inainte de a asambla unitatea de comanda, recipientul de ulei trebuie
montat pe soclu.

In friteuza dumneavoastra cu zona rece a fost montat si un termostat de siguranta
de decuplare automata in caz de supraincalzire. Daca sesizati aceasta functie de
siguranta, urmati pasii descrisi la punctul c al capitolului ,Resetarea termostatului
de siguranta”.

RESETAREA TERMOSTATULUI DE SIGURANTA

Aceasta friteuza a fost astfel proiectata incat sa aiba un senzor care se inchide

automat, daca unitatea de comanda se supraincalzeste. Aceasta situatie apare

atunci cand uleiul este vechi si prea dens, cand nu este suficient sau nu este deloc

ulei in recipient.

Pentru resetarea unitatii de comanda, urmati urmatoarele instructiuni:

1. Deconectati unitatea de comanda. Scoateti cablul de alimentare al aparatului
din priza.

2. Lasatii sa se raceasca aparatul.

3. Apasati cu o surubelnita imbinata canelata butonul de resetare aflat pe partea
posterioara a unitatii de comanda.

4. Rezolvati problema uleiului din aparatul dumneavoastra, adaugand ulei sau
schimband uleiul.

5. Montati din nou aparatul si continuati prajirea.

g‘—ﬁ Buton de
(&l 18|~ resetare
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NIVELUL SI INTRETINEREA ULEIULUI

Inainte de a baga cablul aparatului in priz&, convingeti-va TOTDEAUNA de faptul
ca uleiul atinge cel putin marcajul minim aflat in interiorul recipientului.

Daca aparatul nu este umplut cel putin pana la nivelul minim, aceasta va cauza
supraincalzirea unitatii de comanda.

NU folositi grasimi vegetale, unt sau margarina, untura sau ulei de masline. Aces-
tea nu sunt corespunzatoare pentru prajire in friteuza. Folositi totdeauna uleiuri de
calitate la prajire in friteuza.

In recipientul friteuzei dumneavoastra incape aproximativ a cantitate de 2,5 litrii
de ulei pana la marcajul nivelului minim si 4 litrii pana la marcajul nivelului maxim.
Observatie: daca utilizati ulei folosit, se recomanda sa strecurati uleiul pentru a
inlatura resturile de méancare. Utilizati strecuratoare cu plasa metalica.

MONTAREA MANERELOR COSULUI DE PRAJIRE

furculita . '
ménertului aripile | l
. furculitei © \ "
manerului T |
LT
3 2 |
[/
2o
oc D
=€ £ T
- | orificiile aripilor ; e | aew
' furculitei manerului YA IRafagas
Diagrama 1 Diagrama 2

Aparatul dumneavoastra are trei cosuri de prajit, la care puteti atasa oricare din
cele trei manere.
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Asamblare:

Strangeti furculita manerului si glisati aripile furculitei manerului in orificiile aripilor
furculitei manerului! (vezi diagrama 1)

Trageti inapoi manerul spre dumneavoastra, strangandu-l si rotindu-1 usor dintr-o
directie In cealalta, pentru ca manerul sa se fixeze la locul lui! (vezi diagrama 2)
Daca in scopul curatarii si depozitarii doriti sa luati jos ménerul, pur si simplu efec-
tuati procesul invers.

ATENTIE: VERIFICATI TOTDEAUNA MANERELE COSURILOR!

INAINTE DE PRAJIRE CU ULEI FIERBINTE, CONVINGETI-VA DE FAPTUL CA
MANERELE SUNT FIXATE, ASTFEL POT FI PREINTAMPINATE LEZIUNILE
PERSONALE.

ASAMBLAREA S| INTRETINEREA FILTRELOR

Pentru inlaturarea capacului filtrului trageti spre spate zavorul. Scoateti capacul
filtrului si puneti-l deoparte.

Friteuza dumneavoastra are doua filtre: un filtru de carbune (de culoare neagra)
si un filtru cu Tnvelis textil (de culoare alb&). Intai montati filtrul alb pe capacul fri-
teuzei, apoi asezati pe acesta filtrul negru. Puneti la loc capacul filtrului pana ce
auziti un ,clic’. Urmati instructiunile aflate la punctul ¢ al capitolului ,CURATAREA
FRITEUZELI” cu privire la curatare.

Dupa un timp veti observa ca trebuie sa schimbaii filtrele. Daca doriti sa procurati
filtre de schimb adresati-va biroului nostru de relatii cu publicul.

ACEST APARAT NU ARE PIESE CARE POT FI REPARATE DE UTILIZATOR.
NU INCERCATI SA DEMONTATI APARATUL, ORI IN CAZ DE FUNCTIONARE
NECORESPUNZATOARE SA IL REPARATI PERSONAL!

LA PRIMA UTILIZARE

Tnainte de a utiliza friteuza dumneavoastrad cu zond rece, scoateti din interiorul
produsului toate ambalajele. Curatati cosul, recipientul de ulei si suprafata friteuzei
Cu apa calda cu detergent.

Puteti introduce in apa toate piesele si sa le spalati in siguranta in masina de spalat
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vase, CU EXCEPTIA UNITATII DE COMANDA CU ELEMENTUL DE INCALZIRE
INCORPORAT.

Tnainte de utilizare stergeti cu o carpa usor umeda unitatea de comanda si elemen-
tul de incalzire.

Uscati toate elementele inainte de asamblare.

in primele minute de utilizare puteti simti fum si/sau miros usor nepldcut. Acesta
este un fenomen normal care dispare repede. Dupa utilizarea repetata a aparatului
nu va mai apare.

NU INTRODUCETI IN APA SAU ALTE LICHIDE UNITATEA DE COMANDA A
FRITEUZEI!

ASAMBLARE Sl UTILIZARE

1. Asezati soclul rece pe o suprafata orizontala, rezistenta la caldura.

2. Asezati recipientul de ulei pe soclul rece.

3. Imbinati conductorii care se afl& pe partea posterioara a soclului rece cu con-
ductorii aflati pe unitatea de comanda (vezi capitolul ¢ ,Comanda friteuzei”) si
montati unitatea de comanda pe soclul rece.

4. Umpleti recipientul de ulei. Marcajele de pe recipientul de ulei arata clar nivelul

minim si maxim al uleiului. NU incercati sa prajiti cu o cantitate de ulei care nu
atinge marcajul minim.
Acest lucru poate cauza deteriorarea aparatului si astfel se supraincalzeste.
NU incercati sa prajiti cu o cantitate de ulei care depaseste marcajul maxim,
deoarece puteti cauza accidentari personale, respectiv daune ale bunurilor
dvs.

5. Setati termostatul in pozitia ,0”, apoi bagati cablul in priza.

6. Setati termostatul la temperatura de prajire necesara pentru alimentul dorit.
Porniti aparatul. Se aprinde lampa verde indicatoare de functionare si cea
rosie indicatoare de stare pregatita.

Daca pe parcursul prajirii considerati ca ati setat o temperatura prea joasa sau
prea inalta, mariti sau micsorati temperatura, realizand astfel ca inainte de a
continua prajirea, uleiul sa ajunga la temperatura corespunzatoare.

7. Tnainte de a pune orice mancare in ulei, I&sati uleiul sa ajungé la temperatura
dorita. Lampa rosie indicatoare de stare pregatita se stinge atunci cand uleiul
ajunge la temperatura setata.
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OBSERVATIE: Lampa rosie indicatoare de stare pregatita se stinge/aprinde
ciclic impreuna cu termostatul.

De exemplu, daca puneti mancare rece sau congelata Tn ulei, atunci
temperatura scade.

Lampa rosie indicatoare de stare pregatita lumineaza atat timp cat uleiul nu
atinge temperatura setata. Lampa verde indicatoare de functionare va lumina
atat timp céat aparatul este conectat la reteaua electrica.

8. Puneti mancare in cosul/cosurile de prajire (vezi informatiile de mai jos).

NU incarcati prea tare cosurile, deoarece astfel temperatura uleiului scade
considerabil si mancarea va absoarbe prea mult ulei. in cazul supraincarcarii
uleiul poate sa se reverse din recipient. NU UMPLETI COSUL CU MULT
MAI MULT DECAT JUMATATE, RESPECTIV DE LA BAZA COSULUI LA O
INALTIME MAI MARE DECAT 3,5-4,5 CM.

9. Daca uleiul a ajuns la temperatura corespunzatoare si lampa rosie indicatoare

de stare pregatitd se stinge, introduceti incet cosul/cosurile in ulei. In timpul
prajirii capacul poate fi pus pe aparat, dar puteti folosi si fara capac,
CU EXCEPTIA CAZULUI IN CARE PRAJITI CARTOFI PAI SAU ALTE
MANCARURI CU CONTINUT MARE DE APA. LA ASTFEL DE MANCARURI
NU FOLOSITI CAPACUL. in timpul utilizarii nu incercati sa inclinati capacul in
unghi.

10. Cand mancarea s-a pregatit, luafi jos capacul daca Il-ati utilizat, ridicati incet
cosul si scoateti-l din ulei, apoi asezati cosul pe suportul de picurare aflat in
spatele cosului de prajire.

11. Dupa ce a picurat surplusul de ulei, scoateti cosul si asezati mancarea pe o
tava captusita cu prosop de hartie, pentru ca hartia sa absoarba restul de ulei.

Observatie: Nu amestecati mai multe tipuri de uleiuri/unturi.

Pentru obtinerea celui mai bun rezultat, daca doriti sa prajiti mai multe portii atunci,
inainte de a introduce urmatoarea portie, lasati ca uleiul sa se incalzeasca la tem-
peratura corespunzatoare (lampa rosie indicatoare de stare pregatita se stinge,
atunci cand uleiul este gata).

ATENTIE: MANCAREA S| COSUL/COSURILE SUNT FOARTE FIERBINTI CAND
LE SCOATET!I DIN ULEIUL FIERBINTE.

NU INCERCATI SA SCOATETI MANCAREA DIN COS CU MANA.
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INFORMATII CU PRIVIRE LA COSURI

Cosurile pot fi folosite in nenumarate combinatii.

*  Pentru cantitati mici de mancare folositi doar un cos mic.

*  Pentru portii sau mancaruri mai mari folosi{i cosul mare.

* Pentru prajirea a doua mancaruri diferite, utilizati impreuna doua cosuri mici.

IMPORTANT: INDIFERENT CE CO$ FOLOSITI, NIVELUL ULEIULUI TREBU-
IE SA ATINGA CEL PUTIN MARCAJUL MINIM AFLAT PE RECIPIENT SI NU
TURNATI IN RECIPIENT ATAT ULEI CA NIVELUL ACESTUIA SA DEPASEASCA
MARCAJUL MAXIM AFLAT PE RECIPIENT.

NU UTILIZATI CAPACUL FRITEUZEI DACA PREGATITI CARTOFI PAI SAU ALTE
MANCARURI CU CONTINUT MARE DE APA.

CURATAREA FRITEUZEI

Setati termostatul in pozitia ,0”. Scoateti cablul aparatului din priza.

LASATI APARATUL SA SE RACEASCA COMPLET. NU INCERCATI SA-L CURA-
TATI FARA A SCOATE CABLUL APARATULUI DIN PRIZA SI A LASA APARATUL
SA SE RACEASCA COMPLET.

Dupéa ce aparatul si uleiul s-au racit complet, demontati aparatul urmand in ordine
inversa pasii descrisi in capitolul c din MONTARE $I FOLOSIRE. Turnati uleiul intr-
un borcan sau intr-o cutie de conserva. NU turnati uleiul in chiuveta. Daca pastrati
uleiul pentru utilizare ulterioara, strecurati-l pentru a Tnlatura resturile de mancare
si puneti-1 intr-un vas inchis ermetic in frigider.

NU PUNETI ULEIUL IN FRIGIDER ATAT TIMP CAT ACESTA SE AFLA IN RECI-
PIENTUL DE ULEI PENTRU DEPOZITAREA ULEIULUI NU PUNETI APARATUL
IN FRIGIDER.

ULEIUL TREBUIE INDEPARTAT SI INTRODUS INTR-UN VAS ERMETIC INCHIS
INAINTE DE A-L PUNE IN FRIGIDER.

Toate piesele de pe friteuza dumneavoastra pot fi introduse in apa si pot fi spalate
in sigurantd in masina de spalat vase, CU EXCEPTIA UNITATII DE COMANDA
CU ELEMENTUL DE INCALZIRE INCORPORAT.

NU INTRODUCET! NICIODATA IN APA SAU ALTE LICHIDE PANELUL TER-
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MOSTATULUL.

CURATAREA UNITATII DE COMANDA SI A CABLURILOR FRITEUZEI

La curatarea unitatii de comanda prevazuta cu elementul de incalzire utilizati o
carpa umezita in apa cu putin detergent. Stergeti complet panelul termostatului si
elementul de incalzire.

Clatiti carpa si stergeti detergentul complet. Stergeti cu o carpd umeda cablul de
alimentare. Nu reasambilati friteuza doar dupa ce toate piesele s-au uscat.

CURATAREA CAPACULUI SI AL FILTRELOR

Pentru curatarea capacului si a filtrelor ridicati capacul filtrelor si scoateti cele doua
filtre. Spalati filtrele cu apa calda cu detergent si clatiti-le temeinic. Lasati filtrele
sa se usuce complet, apoi urmati instructiunile de montare in scopul remontarii.

CURATAREA RECIPIENTULUI DE ULEI, A CAPACULUI FRITEU-
ZEI §1 A COSURILOR DE PRAJIRE

Recipientul de ulei, capacul friteuzei si cosurile de prajire pot fi introduse complet
in apa si pot fi spalate in siguranta in masina de spalat vase. La curatare folositi
apa calda cu detergent, apoi clati{i temeinic piesele, sau spalati-le in masina de
spalat vase.

Friteuza trebuie curatata temeinic dupa fiecare utilizare.

Observatie: In cazul in care folositi masina de spélat vase, pe piesele friteuzei
puteti remarca usoare urme de spalacire. Aceasta nu influenteaza randamentul
aparatului.
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INTRETINEREA MANERELOR $I A PICIOARELOR

Din cand in cand trebuie sa verificati daca méanerele si picioarele nu s-au slabit,
respectiv nu s-au deteriorat in vreun fel. Pentru a insuruba suruburile slabite folo-
siti surubelnita.

Atentie: StrAngerea prea puternica poate cauza distrugerea suruburilor sau a piu-
litelor, sau craparea manerelor sau a picioarelor.

TIMP DE PRAJIRE

In continuare va dam indrumari cu privire la préjirea diferitelor feluri de mancare.
Pe cele mai multe ambalaje ale mancarurilor congelate se gasesc indicatii privind
temperatura si timpul de prajire recomandat, pe care le puteti de asemenea sa le
urmati. Aici gasiti doar o recomandare, de aceea trebuie sa supravegheati prajirea
pentru a atinge telul dorit. Mancarea trebuie totdeauna bine prajitd. Nu umpleti
cosul la o inaltime mai mare de 3,5-4,5 cm. Mancarea pusa intr-un singur strat
duce la cel mai bun rezultat. Timpii de prajire de mai jos sunt dati pentru prajirea
mancarurilor puse Tntr-un strat in cosul de prajire.

PP TEMPERATURA TIMP DE PRAJIRE
TIPUL MANCARII RECOMANDATA RECOMANDAT
Ciuperci congelate 180 °C 3-6 minute
infasurate in paste
Batoane de cascaval pane 190 °C 2.3 minute
congelate
Rondele de ceapa 190 °C 2.3 minute
congelate
Rondele de ceapa crude 190 °C 1,5-4 minute
infasurate in paste
Bucati de carne de pui 170 °C 3.5 minute
congelate
Pulpe de pui crude 170 °C 13-18 minute
29
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2"0'2521;2” de oua 160 °C 3-4 minute
Gogosi 190 °C 1,5-3 minute
Batoane de peste congelat 190 °C 5-8 minute
E:gtt: crud infagurat in 170 °C 3-5 minute
Creveti congelati 160 °C 4-7 minute
Cartofi pai congelat; 190 °C 10-15 minute
Cartofi congelati 190 °C 14-17 minute

IDEI S SFATURI

Mancarurile cu continut mare de apa, ca de exemplu cartofii, merita sa fie prajite
de doua ori, {indnd o scurta pauza.

Cartofi pai (french fries)

Pentru pregatirea de cartofi pai gustosi, crocanti, luati in considerare urmatoarele

sfaturi:

* Nu folositi cartofi prea mari (de obicei nu puteti obtine rezultate bune nici cu
cartofii noi). Taiati-i in forma de bete.

«  Clatiti cartofii taiati sub robinet. Acesta asigura sa nu se lipeasca unii de alii
in timpul prajirii.

» Uscati-i cu un stergar curat sau cu prosop de hartie absorbant.

Mancaruri congelate

Punerea mancarurilor congelate in aparat conduce la scaderea puternica a tem-
peraturii uleiului, de aceea nu puneti deodata multd mancare congelata in friteuza.
Lasatii ca friteuza sa reseteze temperatura optima pentru prajit, inainte de a pune
din nou mancare congelata in ea (fi{i atent cand se stinge lampa de functionare).
Setati temperatura de prajire conform instructiunilor de pe ambalajul mancarii con-
gelate cu ajutorul butonului de setare a temperaturii. Daca nu sunt astfel de instruc-
tiuni, setati temperatura cea mai inalta (190°C).

Acest lucru este valabil pentru tipuri de mancare cum ar fi crochetele si fripturile
marunte.

In mancarea congelatd se gdsesc des bucati de gheati. Se recomanda indepar-
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tarea acestora inainte de prajire.

Mancarea congelata nu trebuie dezghetata inainte de prajire.

» La prajirea in friteuza folositi numai vase metalice. Vasele din material plastic
sau cauciuc se pot deteriora din cauza uleiului fierbinte. NU Iasati ustensile
metalice in uleiul fierbinte.

» Pentru evitarea accidentelor personale, respectiv producerea de daune in
bunuri, fiti totdeauna atent daca gatiti cu ulei fierbinte. Fiti totdeauna foarte
precaut, daca se afla copii in apropiere.

*  Prin orificiul de aerisire al capacului ies aburi. Nu puneti mana deasupra
orificiului de aerisire. La indepartarea capacului, deschideti-I totdeauna spre
partea posterioara a aparatului, pentru ca aburul sa se indeparteze.

+ In scopul micsorarii posibilitatii de sprituire a uleiului introduceti incet cosul in
ulei. Daca nivelul uleiului creste Tn recipient, ridicati cosul si asteptati ca nivelul
uleiului sa scada, apoi introduceti din nou incet mancarea in ulei.

RECOMANDAREA FIRMEI HAUSER

Pentru ca nu numai gatitul, ci si pregatirea si condimentarea alimentelor sa fie
simpla, cumparati un aparat de maruntit, un cantar digital de bucatarie si o
ragnita de piper HAUSER langa noua dumneavoastra friteuza DFS-430.
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DECLARATIE DE CONFORMITATE

AAcest produs indeplineste cerintele stabilite in directivele Uniunii
Europene: EMC 2014/30/EU; LVD 2014/35/EU; RoHS 2011/65/EU.
Produsul HAUSER cumparat de dumneavoastra corespunde carac-
teristicilor tehnice prezentate in instructiunile de utilizare.

CAMPURI ELECTROMAGNETICE (EMF)

Acest aparat corespunde cerintelor stabilite de standardele referitore la campurile
electromagnetice (EMF).

Tn cazul in care folositi aparatul conform celor cuprinse in instructiunile de folosire,
potrivit nivelului actual al cunostintelor stiintifice, aparatul poate fi folosit cu siguranta.

Instalatia electrica are componente care fac parte din categoria reziduurilor
periculoase asupra mediului Inconjurator. Acestea nu le adunati impreuna cu
gunoiul menajer, deoarece ajungand intre reziduurile solide ale localitatii, pot
polua in mod considerabil mediul inconjurator. Colectarea aparatelor electrice
uzate se face separat, de aceea folositi sistemul de preluare si colectare
infiintat. Dupa data de 13 august 2005, cu ocazia cumpararii aparatelor noi,
puteti preda la locul cumpararii aparatele electrice uzate. Instalatiile astfel
preluate, dupa ce au fost demontate de specialisti, sunt prelucrate in mod
corespunzator de intreprinderi care au contractat aceasta activitate.

Mediul inconjurator este mostenirea nepotilor nostri, protejarea lui
este interesul si responsabilitatea noastra a tuturora. Sprijiniti si
Dumneavoastra aceasta tendinta!

Contribuiti si Dumneavoastra la aceste eforturi!
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INSTRUKCJA OBSLUGI

HAUSER"

e ctr on i

FRYTOWNICY
DFS-430

SZANOWNI KLIENCIE!

Dzigkujemy Panstwu za zaufanie okazane nam
przez zakup artykutu gospodarstwa domowe-
go marki HAUSER. Nalezy on do sprzetu wy-
produkowanego w oparciu 0 najnowsze 0sig-
gniecia techniczne, jego estetyczna obudowa
jest wykonana z tworzywa o wysokiej jakosci.
Przy projektowaniu urzgdzenia szczegding
uwage poswiecono zapewnieniu bezpieczen-
stwa jego dziatania. Wtadciwa obstuga jest
podstawowym warunkiem jego bezpiecznego
uzytkowania, dlatego przed jego uzyciem zale-
camy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji
obstugi i jej zachowanie, aby byta dla Panstwa
pomocg w trakcie pézniejszego uzytkowania!

CERTYFIKAT JAKOSCI

Jako importer i dystrybutr (Hauser Magyarorszag Kft., 2040 Budadrs, Baross u.
89.) zaswiadcza, ze frytownica marki Hauser DFS-430, spetnia ponizsze wymogi

techniczne:

Napiecie: 220-240 V~50/60 Hz
Moc: 2000 W

Pojemnosc¢: 41

Stopien ochrony: l.
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WARUNKI BEZPIECZENSTWA PRACY

Przed uzyciem urzgdzenia zaleca sie uwazne przeczytanie niniejszej informaciji!
Uzytkownik we wiasnym interesie powinien przestrzega¢ podstawowych zasad
bezpieczenstwa!

Uzywanie urzgdzenia w sposob niezgodny z jego przeznaczeniem grozi wypadkiem!
Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed uzyciem urza-
dzenial!

Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko w gospodarstwie domowym!

Po zdjeciu opakowania, nalezy przekonaé sie czy urzadzenie nie jest uszkodzone!
Jezeli urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy niezwtocznie zanies¢ je do punktu ser-
wisowego, nie wolno uzywaé uszkodzonego urzadzenia!l

Opakowanie urzgdzenia jest niebezpieczne, dlatego nalezy je trzymac z dala od
dzieci!

Nie wolno przemieszczaé wigczonego urzadzenia!l

Aby unikng¢ zagrozenia porazenia prgdem, WZBRONIONE jest korzystanie z
urzgdzenia w poblizu wanny, umywalki, zlewu, jak réwniez:

- zanurzac¢ urzgdzenie w wodzie lub innych ptynach,

- uzywac urzgdzenia z uszkodzonym przewodem,

- uzywac urzgdzenia mechanicznie uszkodzonego!

Uwaga! Urzadzenia nie wolno uzywa¢ w poblizu wanny, prysznica,
‘: )

umywalki lub innego pojemnika z wodg

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia, nalezy zawsze upewni¢ sie, czy
zasilanie sieciowe odpowiada parametrom podanym na etykiecie urzgdzenia i czy
wtyczka oraz gniazdko sieci zasilajgcej sg odpowiednio uziemnione!

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane tylko pod nadzorem!

Urzgdzenie powinno byé umieszczone w miejscu niedostepnym dla dzieci!

Jest to urzadzenie stojgce, nalezy go umieszczac na stabilnym i suchym podtozu!
Jego uzytkowanie w poblizu dzieci wymaga szczegdlnej uwagi!

Nie wolno dotyka¢ gorgcych czesci urzgdzenia!

Nie wolno zakrywac otworow wentylacyjnych urzgdzenial!

Poza olejem do frytownicy nie wolno wlewa¢ innych ptynow!

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci, nalezy upewni¢ sie, czy nie jest on
wigczony.

Nie wolno dotyka¢ gorgcych powierzchni urzgdzenia. Nalezy korzysta¢ z uchwy-
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téw bocznych lub przyciskow!

Po zakonczeniu pracy urzadzenia, tylko po ostygnieciu oleju mozna je oproz-
ni¢ przenoszac lub wyjmujgc do oczyszczenia jego elementy znajdujgce sie we-
wnatrz frytownicy!

Nalezy upewnic sie, czy koszyk jest odpowiednio umieszczony na uchwycie i czy
uchwyt zajgt odpowiednie potozenie w zaczepie!

Smazone potrawy powinny mie¢ kolor ztotobrgzowy, a nie ciemnobrgzowy. Nale-
zy usungc¢ resztki smazonych produktéw ptywajgce w oleju! Produkty zawierajgce
skrobig, a szczegdlnie ziemniaki i produkty mgczne, nalezy smazy¢ w temperatu-
rze 175 °C, poniewaz temperatura ta zapobiega powstawaniu kwasu akrylowego.
Nalezy zapobiec temu, aby woda dostata sie do oleju lub ttuszczu uzywanego do
smazenia, poniewaz powoduje to niebezpieczne pryskanie oleju.

Przed smazeniem zamrozonych produktéw nalezy je odszronic i doktadnie osuszy¢.
Nie nalezy przepetnia¢ koszyka. Elementy urzgdzenia nalezy doktadnie osuszy¢
po ich oczyszczeniu, przed kolejnym jego napetnieniem olejem lub ttuszczem.
Aby olej lub ttuszcz nie wykipiat lub ulegt przegrzaniu, nalezy zadbaé o to, aby
poziom oleju lub tluszczu we frytownicy znajdowat sie pomiedzy oznaczeniami
MIN i MAX.

Nie wolno bez nadzoru pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia!

Zawsze po zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy wytgczaé z sieci!

Jego kroétki przewdd przytaczeniowy zapobiega zranieniom ciata spowodowanym
przez oplatanie przewodem, wzglednie potykanie si¢ o niego. Mozna korzystaé z
przedtuzacza zakupionego w odpowiednim sklepie specjalistycznym.

Napiecie znamionowe izolacji przewodu sieciowego powinno wynosi¢: AC230V,
Przewdd

sieciowy urzadzenia powinien byé odpowiednio uziemniony i umieszczony na
podtodze, lub na stole w taki sposéb, aby nie stwarzat zagrozenia dla dzieci.
Prosimy o uwzglednienie tego, ze po podtgczeniu przediuzacza, urzgdzenie
moze zostac¢ automatycznie wigczone i uruchomione.

Nalezy uzywac tylko cze$ci i akcesoriow zatgczonych przez producenta urzgdzenia.
Urzadzenia nie wolno uzywaé na wolnym powietrzu!

W przypadku upuszczenia urzgdzenia, nalezy dokonac jego przeglagdu w punkcie
serwisowym.

Przwdd zasilajacy nie moze by¢ zawieszany nad piecem lub stotem! Urzgdzenie
nalezy chronié¢ przed gorgcymi nawierzchniami, nie wolno umieszczaé go w pobli-
zu kuchennego piecyka gazowego lub elektrycznego!

Przewdd zasilajgcy nie moze stykac sie z gorgcg powierzchnig!
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Urzadzenia nie wolno pozostawia¢ w poblizu ptyty grzewczej!
Urzadzenia nie wolno naraza¢ na bezposrednie oddziatywanie stonca i innego
zrodta ciepta!l
Urzadzenia nie wolno pozostawiaé na krawedzi stotu lub pulpitu, Zeby nie byto
tatwodostepne dla dzieci. Nalezy zabezpieczy¢ przewdd urzadzenia zwisajgcy ze
stotu lub pulpitu!
Jest to urzgdzenie stojgce, nalezy umiesci¢ je na stabilnym podtozu!
Przy wytgczaniu urzadzenia z sieci, nalezy jedng rekg przytrzymaé gniazdko, a
nastepnie wyja¢ wtyczke przewodu!
Producent lub dystrybutor nie odpowiada za szkody spowodowane stosowaniem
frytownicy w sposdb niezgodny z jej przeznaczeniem lub niewtasciwg jej obstuga.
Naprawy uszkodzonego urzgdzenia (oraz uszkodzonych przewodéw sieciowych)
moze dokonywacé jedynie przeszkolona osoba! Porazenie prgdem moze spowo-
dowac¢ wewnetrzne obrazenia ciata!
Wymiana uszkodzonego przewodu moze by¢ dokonywana jedynie w punkcie ser-
wisowym, poniewaz jego naprawa wymaga specjalnych narzedzi.
Jezeli uzytkownik zauwazy usterki w dziataniu urzgdzenia, nalezy zwrécié sie o
pomoc do punktu serwisowego!
Nie wolno nigdy naprawia¢ samodzielnie urzgdzenia w domu! W takich przypad-
kach gwarancja staje sie niewazna!
Nie wolno nigdy samodzielnie demontowac urzgdzenia! Taki demontaz urzgdze-
nia moze narazi¢ uzytkownika na nieprzewidziane niebezpieczenstwal
Nie wolno uzywaé czesci zamiennych, ktére nie zostaty wyprodukowane przez
producenta, poniewaz moga spowodowacé obrazenia!
Wilgotng reka nie wolno nigdy odtgcza¢ urzadzenia od sieci lub wyjmowac z
gniazda jego wtyczkil
Uszkodzenie wtyczki moze spowodowac porazenie prgdem!
Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane tylko w gospodarstwie domowym!
Do uruchomienia urzadzenia nie wolno stosowa¢ zewnetrznych wytgcznikéw cza-
sowych lub innego regulatora elektronicznego.
Podczas czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywaé chemikalii i agresywnych
Srodkow czyszczacych!
Nalezy dopilnowa¢, aby urzadzenie nie zostato opryskane wodga, nie wolno doty-
ka¢ urzagdzenia wilgotng reka!

Uwaga! W trakcie uzytkowania powierzchnia urzadzenia moze ulec na-
&grzaniu sie, dlatego nie wolno dotykac wtaczonego grzejnika, aby sie nie

oparzyc!
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Dzieci w wieku od 8 lat, lub osoby o ograniczonych zdolnosciach motorycznych,
sensorycznych lub umystowych oraz osoby nie posiadajgce odpowiedniego do-
Swiadczenia lub wiedzy odnos$nie uzytkowania urzgdzenia, mogg korzystac z nie-
go tylko pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo, lub ktéra
udzieli im wskazoéwek odnosnie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia.

Dzieci nie powinne bez nadzoru same czysci¢ lub konserwowa¢ urzgdzenie.

Nie wolno dopuszczad, aby dzieci bawity sie urzgdzeniem.

BUDOWA URZADZENIA

1. 3 koszyki do smazenia
(2 mate, 1 duzy)
2. Pokrywa ,zimnej strefy”
z dwuwarstwowym filtrem i
okienkiem do podgladania
3. Element grzewczy z
pokrettem termostatu
4. Lampki kontrolne
nagrzewania i wytgcznika
Termostat regulacyjny 1
Wyjmowany zbiornik na olej
Uchwyty
Termoizolacyjna obudowa

© NGO

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed rozpoczeciem uzytkowania jakiegokolwiek urzgdzenia elektrycznego,
uzytkownik we wiasnym interesie powinien zawsze przeczytaé¢ i odpowiednio zin-
terpretowac ,Instrukcje Obstugi” urzgdzenia.

Frytkownica wyposazona jest w trzy koszyki, do kazdego z nich mozna zamoco-
wac jeden z uchwytoéw
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PANEL STERUJACY FRYTOWNICY

1. Lampka kontrolna zasilania: LED

2. Lampka kontrolna nagrzewania: LED — UWAGA: swiatetko cyklicznie zapala
sie i gasnie, tak jak wtgcza sie i wylgcza regulator termostatu zapewniajgcy
utrzymanie odpowiedniej temperatury oleju.

3. Automatyczny termostat bezpieczenstwa

Przewody w Przewody na tylniej
panelu frytownicyk obudowie ,zimnej strefy”

Uwaga: Automatyczny termostat bezpieczehstwa zabezpiecza dziatalnie panela
sterujgcego tylko wtedy, gdy przylega on $cisle do termoizolacyjnej obudowy
urzagdzenia.

Przewody znajdujgce sie w panelu nalezy zwing¢ na beben znajdujgcy sie w
schowku termoizolacyjnej obudowy frytownicy. Powoduje to automatyczne wig-
czenie termostatu bezpieczenstwa.

Uwaga: Zbiornik z olejem nalezy umiesci¢ na obudowie frytownicy przed monta-
zem panelu.

Frytownica z zimng strefg wyposazona jest réowniez w dodatkowy termostat bez-
pieczenstwa wytgczajacy sie automatycznie w przypadku przegrzania. Jezeli
wigczy sie bezpiecznik termiczny, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg opisa-
ng w rozdziale pt. ,Ponowne ustawienie termostatu bezpieczenstwa”.
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PONOWNE USTAWIENIE TERMOSTATU BEZPIECZENSTWA

Frytownica zostata wyposazona w bezpiecznik termiczny, ktéry wytacza sie auto-

matycznie w przypadku przegrzania panelu. Zachodzi to wtedy, gdy olej jest stary

i zgeszczony, jego ilos¢ w zbiorniku jest niewystarczajgca lub zbiornik jest pusty.

Do ponownego wigczenia panelu nalezy zachowaé ponizsze instrukcje:

1. Wytgczy¢ panel! Odigczy¢ urzadzenie od zrodita zasilania poprzez wyjecie
wtyczki z gniazdka sieci elektrycznej!

2. Nalezy zaczeka¢ do ostygniecia urzgdzenia!

3. Przy pomocy matego $rubokreta krzyzowego, w celu ponownego uruchomie-
nia, nalezy podwazy¢ przycisk znajdujgcy sie z tytu panelu sterujgcego!

4. Uzupetni¢ olej znajdujacy sie w zbiorniku poprzez dolanie lub wymiane oleju!

5. Uruchomi¢ ponownie urzadzenie, kontynuujac smazenie!

Przycisk ponownego
uruchomienia

POZIOM OLEJU W ZBIORNIKU | JEGO WYMIANA

Przed wiozeniem do gniazdka wtyczki przewodu urzgdzenia elektrycznego, nale-
zy ZAWSZE upewnic¢ sie czy w zbiorniku znajduje sie olej na poziomie oznaczo-
nym jako poziom minimalny.

Jezeli ilod¢ oleju w zbiorniku siega ponizej minimalnego poziomu, moze to dopro-
wadzi¢ do przegrzania sie panelu.

Do smazenia nie wolno uzywac ttuszczéw roslinnych, masta, margaryny, smalcu
lub oliwy z oliwek! Ttuszcze te sg odpowiednie do smazenia we frytownicy. Do
smazenia nalezy uzywac tylko oleju wysokiej jakosci!

Minimalna ilos¢ oleju w zbiorniku naszej frytownicy wynosi ok. 2,5 litra, a maksy-
malna: ok. 4 litrow.

Uwaga: uzywany olej nalezy zawsze przefiltrowa¢ w celu oddalenia okruchow
produktow. W tym celu nalezy uzywaé metalowego sita!
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MONTAZ UCHWYTOW KOSZYKA FRYTOWNICY

ramie
uchwytu

skrzydetko
ramienia uchwytu

%

h !

w zaczepie znajdujacej
sie¢ na obudowie

Przyciggna¢ uchwyt
~ | koszyka i umiesci¢ koszy|

-t : . otwor na skrzydetka
LY ' ramienia uchwytu

MONTAZ

Scisngé ramiona uchwytu koszyka i umie$cié je w otworze na uchwyt (patrz rys. 1.)
Po $cisnieciu ramion uchwytu koszyka pociggng¢ w swojg strone obracajgc deli-
katnie z jednej strony na druga. Nalezy dopilnowac, aby ramiona zostaty zamoco-
wane we wtasciwym miejscu (patrz rys. 2)

Przed przystgpieniem do czyszczenia i schowaniem frytkownicy jej uchwyty nale-
zy zdejmowaé w odwrotnej kolejnosci!

UWAGA: STAN UCHYTOW KOSZYKA NALEZY ZAWSZE KONTROLOWAC!
PRZED PRZYSTAPIENIEM DO SMAZENIA W GORACYM OLEJU, NALEZY
SIE UPEWNIC, CZY UCHWYTY SA ODPOWIEDNIO ZAMOCOWANE, DZIEKI
TEMU MOZNA UNIKNAC OBRAZEN CIALA.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem frytownicy nalezy z dolnej termoizolacyjnej obudowy
urzgdzenia wyjgc¢ cate opakowanie! Wszystkie akcesoria mozna my¢ w wodzie
lub w zmywarce, WYJATEK STANOWI| ELEMENT GRZEJNY ZNAJDUJACY SIE
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W PANELU STERUJACYM.

PANELU STERUJACEGO FRYTOWNICY NIE WOLNO NIGDY ZANURZAC W
WODZIE, ANI W INNYCH PLYNACH!

Przed rozpoczeciem uzytkowania panel sterujacy i jego elementy nalezy wyczy-
sci¢ wilgotng Sciereczkg!

Dla ochrony wiasnego zdrowia, przed podjeciem préby dokonania naprawy jakie-
gokolwiek urzgdzenia elektrycznego, nalezy doktadnie przeczytac i zapoznac sie
z Instrukcjg Obstugi i Konserwac;ji.

MONTAZ | OBSLUGA

1. Korpus termoizolacyjnej obudowy urzgdzenia nalezy umiesci¢ pionowo, na
stabilnym, zaroodpornym podtozu!

2. Zbiornik na olej nalezy umiesci¢ na termoizolujgcej obudowie.

3. Dopasowac przewody znajdujgce w termoizolacyjnej obudowie z przewodami
w panelu sterujgcym (patrz: rozdziat pt. ,Panel sterujacy frytownicy”) i podig-
czy¢ panel sterujgcy do termoizolacyjnej obudowy!

4. Zbiornik napetnié olejem! Poziom oleju powinien by¢ utrzymany miedzy mini-
malnym a maksymalnym poziomem. NIE wolno smazy¢ w zbiorniku, w ktorym
poziom oleju jest nizszy od minimalnego poziomu! Powoduje to zniszczenie
urzgdzenia poprzez jego przegrzanie sie. NIE wolno dopuszczaé, aby ilo$é
oleju w zbiorniku przekraczata poziom maksymalny, poniewaz moze to spo-
wodowac obrazenia ciata lub mienia.

5. Pokretto termostatu przekreci¢ do pozycji ,07, a nastepnie nalezy wiozy¢
wtyczke do kontaktu w Scianie!

6. Pokretto termostatu ustawi¢ na temperature pozgdang do smazenia wybra-
nych produktow!

Witgczy¢ urzgdzenie! Zapala sie czerwona lampka kontrolna wtgcznika i zielo-
na lampka kontrolna nagrzewania.

Jezeli w trakcie smazenia okaze sig, ze temperatura jest zbyt niska lub zbyt
wysoka, nalezy pokretto termostatu ustawi¢ na nizszej lub wyzszej temperatu-
rze, co umozliwia osiggniecie odpowiedniej temperatury oleju przed kontynu-
owaniem smazenia.

7. Produkty nalezy wktadac¢ do oleju tylko wtedy, gdy olej nagrzejej sie do odpo-
wiedniej temperatury!
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Zgaszenie sie zielonej lampki kontrolnej sygnalizuje, ze odpowiednia jest tem-
peratura nagrzania oleju.

Uwaga: zielona lampka kontrolna razem z termostatem regulacyjnym witacza
sie i wytgcza cyklicznie.

Na przyktad: temperatura oleju zostanie obnizona, jezeli do oleju wtozymy
zimng albo zamrozong potrawe.

Zielona lampka kontrolna nagrzewania bedzie Swiecita sie az do chwili, gdy
olej nagrzeje sie do pozgdanej temperatury.

Czerwona lampka kontrolna wytacznika swieci sie przez caty czas podtacze-
nia urzgdzenia do sieci elektryczne;.

8. Potrawe nalezy umiesci¢ w koszyku/koszykach (patrz informacje ponizej).
Nie wolno przepetnia¢ koszykéw, poniewaz powoduje to znaczne obnizenie
temperatury oleju oraz niepozgdane przesigkanie potraw olejem. Przecigze-
nie potrawami moze doprowadzi¢ do wykipienia oleju ze zbiornika. NIE WOL-
NO NAPELNIAC KOSZYKOW POWYZEJ POLOWY
POJEMNOSCI KOSZYKOW, POTRAWY MOGA BYC UMIESZCONE NAJ-
WYZEJ DO WYSOKOSCI 3,5-4,5 CM OD DNA KOSZYKA!

9. Jezeli olej uzyska pozgdang temperature, zgasnie zielona lampka kontrolna,
nalezy powoli wtozy¢ koszyk(ki) frytownicy do oleju! Koszyk mozna trzymac na
uchwytach lub opuscié na dno zbiornika pod zamknietg pokrywa urzgdzenia.
ZA WYJATKIEM, JEZELI SMAZONE SA FRYTKI LUB INNE POTRAWY O
DUZEJ ZAWARTOSCI WODY, PRZY SMAZENIU TAKICH POTRAW NIE
WOLNO ZAMYKAC POKRYWY! Nie wolno podpiera¢ pokrywy podczas pra-
cy urzadzenia.

10. Po usmazeniu potrawy nalezy zdjg¢ pokrywe i wyjac¢ koszyk z oleju podno-
szgc go powoli do gory, a nastepnie umocowac na poteczce do odstawiania
kosza znajdujgce;j sie z tytu frytownicy!

11. Po obcieknieciu oleju, nalezy wyja¢ potrawy z koszyka na potmisek wyscielo-
ny papierowym recznikiem, w celu odsgczenia resztki oleju.

Uwaga: Nie wolno mieszac¢ réznych rodzajow olejow/ttuszczow

Podczas smazenia kilku porcji potraw, kazdg nastepna porcje nalezy umiescié¢
we frytownicy tylko wtedy, gdy olej zostanie nagrzany do odpowiedniej tem-
peratury (zielona lampka kontrolna zgasnie, gdy olej bedzie gotowy).
UWAGA: POTRAWY | KOSZYKI FRYTOWNICY SA BARDZO GORACE PO
WYJECIU ICH Z GORACEGO OLEJU

NIE WOLNO REKA WYJMOWAC POTRAW Z KOSZYKA FRYTOWNICY!
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INFORMACJE DOTYCZACE KOSZYKOW FRYTOWNICY

Wskazowki uzywania koszykdéw frytownicy.

* przy niewielkiej ilosci potraw nalezy uzywac tylko matego koszyka!

» przy wiekszych porcjach lub rozmiarowo duzych potrawach nalezy uzywac
wiekszego koszyka!

* do dwdch potraw réznego rodzaju nalezy uzywac obydwu matych koszykéw!

WAZNE: NIEZALEZNIE OD TEGO, JAKIEGO KOSZYKA SIEUZYWA, POZIOM

OLEJU W ZBIORNIKU MUSI ZAWSZE SIEGAC MINIMALNEGO POZIOMU, NIE

WOLNO TEZ NALEWAC TYLE OLEJU, ABY PRZEKROCZYL MAKSYMALNY

POZIOM.

NIE WOLNO ZAMYKAC POKRYWY FRYTOWNICY, JEZELI SMAZONE SA

FRYTKI LUB INNE POTRAWY O DUZEJ ZAWARTOSCI WODY!

CZYSZCZENIE FRYTOWNICY

Ustawi¢ pokretto termostatu w pozyciji ,0”!. Wyjaé wtyczke urzadzenia z gniazdka
sieci zasilania!

POZOSTAWIC URZADZENIE DO CALKOWITEGO WYSTYGNIECIA.

NIE WOLNO PRZYSTEPOWAC DO CZYSZCZANIA PRZED WYJECIEM
WTYCZKI Z GNIAZDKA SIECI ZASILANIA | CALKOWITYM WYSTYGNIECIEM
URZADZENIA!

Po catkowitym wystygnieciu urzgdzenia i oleju, nalezy zdemontowac¢ urzgdzenie
w kolejnosci opisanej w rodziale pt. ,Montaz i Obstuga”

Przelaé olej do stoika lub do metalowego pojemnika! NIE wolno wylewac oleju do
zlewozmywaka! Zuzyty olej mozna wykorzysta¢ do nastepnego smazenia, w tym
celu nalezy go przefiltrowaé, a po oczyszczeniu z resztek potraw, wstawic¢ do lo-
dowki w zamknietym pojemniku!

Podane ponizej informacje to porady dotyczgce wymiany oleju.

W LODOWCE NIE WOLNO UMIESZCZAC OLEJU ZNAJDUJACEGO SIE W
JESZCZE ZBIORNIKU FRYTKOWNICY. NIE WOLNO TEZ UMIESZCZAC W LO-
DOWCE FRYTKOWNICY ZE ZNAJDUJACYM SIE W NIEJ OLEJEM!

OLEJ ZE ZBIORNIKA FRYTKOWNICY NALEZY WYLAC DO POJEMNIKA ZE
SZCZELNYM ZAMKNIECIEM | TYLKO WTEDY MOZNA GO UMIESZCZAC W
LODOWCE.
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CZYSZCZENIE PANELU STERUJACEGO | PRZEWODOW FRYTOWNICY

Do czyszczenia panelu sterujgcego, zaopatrzonego w element grzewczy, nalezy
uzywac wilgotnej, namydlonej Sciereczki!

Nalezy starannie wyczysci¢ nig panel sterujacy i element grzewczy! Nastepnie
nalezy optukac sciereczke i zetrze¢ resztki mydta! Przewody elektryczne mozna
czysci¢ tylko wilgotng Sciereczkg! Montazu wszystkiech elementéw frytownicy
mozna dokonywaé tylko wtedy, gdy sg one catkowicie suche!

CZYSZCZENIE POKRYWY | FILTROW

W celu oczyszczenia pokrywy i filtrow frytownicy nalezy otworzy¢ pokrywe i wy-
jac¢ z niej obydwa filtry!

Filtry nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem mydta, a nastepnie starannie
optukac i pozostawié¢, aby sie doktadnie osuszyty. Przed ponownym montazem
nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami ujetymi w instrukcji obstugi
CZYSZCZENIE ZBIORNIKA NA OLEJ, POKRYWY | KOSZYKOW

Zbiornik na olej, pokrywe i koszyki frytkownicy mozna zanurza¢ w wodzie
lub zmywaé w zmywarce.

Zbiornik z olejem, pokrywe frytownicy, pokrywe pojemnika i koszyki frytownicy
mozna zanurzaé¢ w wodzie i zmywac¢ w zmywarce. Do czyszczenia nalezy uzywaé
cieptej wody z dodatkiem mydta, a nastepnie wszystkie elementy nalezy staran-
nie optukaé wzglednie oczy$ci¢ w zmywarce!

Frytownice nalezy starannie oczyszczaé po kazdym jej uzyciu!

Uwaga: czyszczenie w zmywarcie moze doprowadzi¢ do zmatowienia elementow
frytownicy. Nie wptywa to jednak na jako$¢ pracy urzgdzenia!

KONSERWACJA UCHWYTOW | STOPEK FRYTOWNICY

Celowe jest kontrolowanie uchwytéw i stopek frytownicy, w celu sprawdzenia czy
sie nie obluzowaty, lub ulegty innemu uszkodzeniu.

Do dokrecania obluzowanych srubek nalezy uzywaé srubokretal!

Uwaga: Zbyt mocne dokrecenie gtowicy srubek powoduje ich zniszczenie i moze
doprowadzi¢ do popekania uchwytéw i stopek.
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TEMPERATURA | CZAS SMAZENIA

W podanej ponizej tabeli prezentujemy wybrane, przyktadowe przepisy smazenia

potraw.

Na wiekoszsci opakowan potraw mrozonych podano zalecang temperature i czas
ich smazenia, ktére uzytkownik moze uwzglednié¢. Zachowanie naszych wskazo-
wek pomoze Panstwu osiggna¢ pozgdany efekt smazenia produktow. Potrawy
nalezy zawsze doktadnie smazy¢. Nie wolno napetnia¢ koszyka powyzej 3,5-4,5
cm jego pojemno$ci! Najlepszy wynik smazenia mozna osiggng¢ po wiozeniu do
oleju tylko jednej warstwy potrawy. Czas smazenia podany ponizej odnosi sie do

smazenia w koszyku tylko jednej warstwy potrawy.

ZALECANA
RODZAJ POTRAWY TEMPERATURA ZALSEI\;::;;(N(I:A? AS
SMAZENIA
Mrozone_masto faszerowane 180 °C 3-6 min.
grzybami
Palgszkl Z sera mrozone 190 °C 2.3 min.
panierowane
Mrozone krgzki cebuli 190 °C 2-3 min.
K.ra'zlg cebuli w surowym 190 °C 1.5-4 min.
ciescie
Mrozone kawatki kurczaka 170 °C 3-5 min.
Surowe udka kurczka 170 °C 13-18 min.
Mrozone roladki jajeczne 160 °C 3-4 min.
Paczki 190 °C 1,5-3 min.
Mrozone paluszki rybne 190 °C 5-8 min.
Ealgs_zh rybne w surowym 170 °C 3-5 min.
ciescie
Krewetki mrozone 160 °C 4-7 min.
Mrozone frytki 190 °C 10-15 min.
Mrozone ziemniaki 190 °C 14-17 min.
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WSKAZOWKI | PORADY

Potrawy o duzej zawarto$ci wody, jak np. ziemniaki nalezy smazy¢ dwukrotnie,
zachowujgc za kazdym razem krotkg przerwe!

Frytki (french fries)

Smaczne, chrupigce frytki mozna otrzymac¢ przy zachowaniu ponizszych wska-

zéwek:

* nie nalezy uzywa¢ duzych ziemniakdéw (takze smazenie frytek z nowych
ziemniakéw nie przynosi odpowiedniego rezultatu!)
Ziemniaki nalezy pokroi¢ w stupki!

» Pokrojone ziemniaki nalezy opukac pod biezgcg wodg! Zapobiega to skleja-
niu sie ziemniakoéw w trakcie smazenia!

* Ziemniaki nalezy osuszy¢ na Sciereczce lub na papierorowym recznikul!

Potrawy mrozone

Potrawy mrozone wtozone do koszyka powodujg znaczne obnizenie temperatury

oleju, dlatego jednorazowo nie wolno wktadac do frytownicy zbyt duzej ilosci po-

traw mrozonych!

Przed wtozeniem zamrozonego produktu nalezy zaczekaé, az temperatura we

frytownicy osiaggnie optymalng temperature (sygnalizuje to zgasniecie lampki kon-

trolnej nagrzania)!

Zgodnie ze wskazéwkg podang na opakowaniu potrawy mrozonej, nalezy odpo-

wiednio ustawi¢ pokretto termostatu! Jezeli nie podano zadnej wskazowki, termo-

stat nalezy ustawi¢ na najwyzszej temperaturze (190 °C)!.

W podobny sposdb nalezy smazy¢ réwniez takie potrawy, jak krokiety i mniejsze

kawatki potraw.

Bardzo czesto potrawy mrozone sg oszronione. Przed rozpoczeciem smazenia

potrawy te nalezy odszroni¢!

Nie jest konieczne rozmrazanie tych potraw przed smazeniem!

Do smazenia we frytownicy nalezy uzywac tylko naczyn metalowych! Pod wpty-

wem gorgcego oleju naczynia ze sztucznego tworzywa lub z gumowymi elemen-

tami mogg ulec zniszczeniu! Nie wolno pozostawia¢ w gorgcym oleju sztu¢cow

metalowych!

* Przy smazeniu w gorgcym oleju wymagane jest zachowanie duzej ostroz-
nosci w celu unikniecia obrazen ciata wzglednie zniszczenia przedmiotow!
Szczegodlng ostroznos¢ nalezy zachowag, jezeli w poblizu urzgdzenia prze-
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bywajg dzieci!

* Z otworéw wentylacyjnych na pokrywie ulatnia sie para. Nie wolno dotykac
reka tych otworéw! Przy otwieraniu pokrywy nalezy jg kazdorazowo przechy-
la¢ do tytu, aby para sie ulotnita!

*  Pryskaniu oleju mozna zapobiec poprzez powolne opuszczanie koszyka!

Jezeli poziom oleju zacznie sie podnosi¢, nalezy podnies¢ koszyk i zaczekaé, az

on opadnie

i wtedy ponownie mozna powoli opusci¢ potrawe do oleju!

KARTA GWARANCYJNA

Szanowni Klienci!

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami udzielamy 24 miesiecznej gwarancji na
zakupiony przedmiot.

Jezeli Konsument zamierza skorzystac z gwarancji dotyczacej ustugi Dystrybuto-
ra, stanowigcej przedmiot umowy, powinien okaza¢ paragon swiadczgcy o uisz-
czeniu rownowartosci za przedmiot zakupiony zgodnie z umowa.

Dystrybutor powinien w formie protokotu spisa¢ zastrzezenia ztozone przez Kon-
sumenta, a nastepnie przekazaé Konsumentowi kopie protokotu.

Jezeli Dystrybuto podczas zgtaszania zastrzezen przez Konsumenta, nie potrafi
udzieli¢ odpowiedzi odnosnie realizacji roszczenia, wéwczas powinien w terminie
3 dni udzieli¢ Konsumentowi odpowiednich informaciji.

W przypadku niezrealizowanej nhaprawy Konsumentowi przystuguje prawo do na-
prawy lub wymiany przedmiotu.

Jezeli Gwarant nie uczyni zado$¢ powyzszemu, Konsument moze wnies¢ o obni-
zenie ceny lub odstgpi¢ od umowy.

W przypadku wystgpienia innych kwestii prosimy zwrocié sie do Dystrybutora.
Zyczymy Panstwu przyjemnego uzytkowania naszego produktu.
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CERTYFIKAT ZGODNOSCI

Potwierdza sig, Zze niniejszy produkt spetnia wymagania w zakresie dy-
rektyw Wspolnoty Europejskiej EMC 2014/30/EU; LVD 2014/35/EU;
RoHS 2011/65/EU. Zakupione przez Panstwa produkty marki HAU-
SER odpowiadajg danym technicznym podanym w instrukcji obstugi.

POLE ELEKTROMAGNETYCZNE (EMF)

Produkt niniejszy spetnia wymagania dyrektywy dotyczgcej pola elektromagne-
tycznego (EMF). Wspdiczesne badania naukowe wykazaty, ze urzgdzenie jest
bezpieczne, jezeli bedzie ono uzytkowane zgodnie z instrukcjg obstugi.

Urzadzenia elektryczne zawierajg sktadniki niebezpieczne dla srodowiska.
Prodkutow tych nie wolno ich usuwac¢ razem z innymi odpadami komercyjny-
mi, poniewaz prowadzi to do znacznego zanieczyszczenia srodowiska! Zu-
zyte czesci urzgdzen elektrycznych nalezy przekazywa¢ do wyspecjalizowa-
nych, selektywnych punktoéw zbiorczych. Od 13 sierpnia 2005 r. obowigzuje
przepis, zgodnie z ktérym przy zakupie nowego urzgdzenia elektrycznego
mozna oddac¢ stare, zuzyte juz urzadzenie elektryczne. Zgromadzone w ten
sposoéb urzadzenia, po fachowym ich demontazu sg odpowiednio utylizowane

przez uprawnione do tego firmy.

Przyroda jest dziedzictwem narodowym naszych wnukéw, jej ochrona jest _
naszym wspoélnym interesem i odpowiedzialnoscig. Prosimy, aby i Panstwo

zechcieli o nig zadbac!
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NAVOD NA POUZITI

HAUSER®

electronic
DFS-430

Fritéza

Dékujeme Vdm za davéru, kterou jste
prokdzali zakoupenim vyrobku typu HAUSER.
Tento spotrebic je vysledkem nejnovéjsiho
technického vyzkumu. Splriuje vsechny poZadavky
kvality a estetiky. Pfi jeho navrhovdni se kladl
maximdlni ddraz na jeho bezpecnost. Aby
spotrebi¢ bezpecné fungoval, je dileZité s nim
odborné zachdzet. Pred jeho uvedenim do
provozu pozorné si pfectéte ndavod k pouZiti. Ten
dobre uschovejte, abyste jej v pfipadé potieby

mohly znovu pouZit.

Technické parametry

Jako dovozci (HAUSER MAGYARORSZAG KFT. 2040 Budaérs, Baross u. 89.),
potvrzujeme, Ze vyrobek spliuje smérnice EU o uvadéni vyrobkd na trh a je
opravnén pouzivat znacku CE. HAUSER DFS-430 fritéza odpovida nasledujicim
technickym parametrdm:

Napéti: AC 220-240V,50/60Hz
Vykon: 2000 W

Trida dotykové ochrany: I

Objem: 41

Zemé plivodu: Cina

Vyrobce si vyhrazuje pravo na nepodstatné zmény od plvodniho provedeni.



Bezpecnostni pokyny
Ve vlastnim zajmu vidy dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny.
P¥i nespravném pouzivani spotiebice hrozi nebezpeci urazu.
Pfed prvnim pouiitim si pozorné prectéte navod k pouiiti do konce a dodrZujte
jej. Spotiebi¢ mlzZe pouzivat pouze osoba, ktera ma peclivé prostudovany navod
k obsluze.
Po vybaleni spotfebie se ujistéte, Ze spotiebi¢ neni poskozen. Poskozeny
spotrebic¢ nezapinejte, vratte ho do obchodu.
V zajmu zabranéni Gderu elektrickym proudem je ZAKAZANE:
- pouzivani spotfebice s poskozenou sitovou sndrou
- poutzivani spotrebic¢e s mechanickym poskozenim

Spotrebic vzidy pripojujte do zdsuvky elektrické sité, vybavené ochrannym kolikem
s napétim odpovidajicim uvedenému na vyrobnim Stitku spottebice.
Spotfebi¢ pouZivejte pouze v pracovni poloze a v dostatecné vzdalenosti od
tepelnych zdrojd (napf. kamna, sporaku) nebo vihkych povrch( jako jsou vylevky,
umyvadla. Sitova sndra se nesmi dotykat horkého povrchu.
NepouZivejte spotfebic ve volné prirodé.
Spotrebi¢ neni urcen pro primyslové vyuZiti. Tento spotfebi¢ je uréen pro
pouzivani vdomacnosti a podobné pouZiti jako:

— V obchodech a jinych pracovnich prostredich;

— V hospodaiskych domech;

— Klienty v hotelech, motelech a jinych obytnych prostorech;

— V prostredich ubytovani s podavanim snidané.
Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty bez dozoru.
Nesahejte do spotfebi¢e rukou ani Zadnym predmétem, dokud je spotrebic
zapojen do elektrické sité. Nedavejte zadné predméty do otvorl spotrebice.
Kdyz spotfebi¢ nepouzivate, vidy jej vypnéte a sitovou $nidru odpojte od elektrické
sité. Zastrcku sitové $ndry nezasunujte do elektrické zasuvky a nevytahujte z néj
mokryma rukama a tahanim za sitovou $ndru. Pfed ¢isténim sitovou $ridru vidy
odpojte od elektrické sité.
Pokud je sitova Srlira poSkozena, musi ji vyménit vyrobce, jeho servisni sluzba
nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpedi.
Opravu porouchaného spotrebice svérte do rukou odbornika. Spotfebi¢ smi
opravovat pouze odborné zpUsobilé osoby. Nespravné provedend oprava muze
byt pfi¢inou vainého ohrozeni pro uzivatele. V pfipadé poruchy se obratte na
specializovany servis.
V pfipadé vniknuti tekutiny do elektronické c&asti spotifebice pred opétovnym
pouzitim spotfebic vysuste. Nikdy nezapinejte spotiebic, kdyz je mokry nebo vihky.
Pouzivani spotfebice v pfitomnosti ditéte vyzaduje zvySenou pozornost.



Tento spotfebi¢ se nesmi pouZivat détmi od 0 do 8 let. Tento spotiebi¢ se mize
pouZivat détmi od 8 let a vySe, pokud jsou pod stalym dohledem. Spotfebi¢ mohou
pouzivat osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo mentdlnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusSenosti a znalosti, pokud se jim poskytl dohled nebo
instrukce tykajici se pouZivani spotrebice bezpecnym zplsobem a porozuméli
prislusnym nebezpecim. Drite spotiebi¢ a jeho privod mimo dosah déti s vékem
nizsim nez 8 let. Déti nesmi provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu.

Varné spotrebice by mély byt umistény ve stabilni poloze s rukojetmi (pokud je
maji) umisténymi tak, aby se zabranilo vyliti horkych kapalin.

Déti si nesmi hrat se spotrebicem.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro jiné ucely, nez pro ktery je uréen a popsan v
tomto navodu.

Neodbornym zachazenim muiZete spotfebi¢ pokazit a na takovy druh zavady se
zaruka nevztahuje. Za Skody zpUsobené neodbornym nebo nespravnym
pouzivanim spotfebice dodavatel ani prodejce neodpovida.

Udribu rozséhlej$iho charakteru nebo udrzbu, kterd vyzaduje zdsah do vnitinich
Casti spottfebice, musi provést odborny servis.

Nedodrzenim pokynU vyrobce zanika pravo na zaruc¢ni opravu.

VYSTRAHA: Aby se zabrdanilo nebezpedi kvili nedmysinému prestaveni tepelné
pojistky, tento spotfebi¢ se nesmi napajet pres externi spinaci zafizeni, jako je
¢asovac, ani pripojit k obvodu, ktery se pravidelné zapind a vypind pomoci
nastroje.

% V zajmu zabranéni tGderu elektrickym proudem je ZAKAZANO namacet
&‘ spotrebic do vody nebo jiné tekutiny.

Pokyny pro bezpecné pouzivani fritézy:

Z hlediska pozarni bezpecnosti mizZe fritéza pracovat na stole nebo podobném
povrchu stolu pod podminkou, Ze ve sméru hlavniho sdlani tepla (nad fritézou)
musi byt dodrzena bezpeénd vzdalenost od horlavych predmétl min. 500 mm, v
ostatnich smérech min. 100 mm.

Hladina oleje na stupnici, kterd je na boku nadrze, musi byt mezi oznacenim MIN a
MAX. Obsah oleje ve fritéze je 2,51 do znacky MIN a 4 L do znacky MAX

Povrch spotrebice je béhem pouzivani a tésné po pouziti horky. V zajmu
predejiti popdlenin je zakazano dotykat se horkych &asti spotrebice.
PouZivejte rukojet spottebice.

i Pozor! Teplota ptistupnych povrchli se mize béhem provozu zvysit.



Casti spotiebice
1. Drzadlo koSiku

. Vrchni kryt
. Ohrivaci téleso

H W N

. Kontrolka zapnuti
a kontrolka ohfevu

. Regulator teploty

. Nadoba na olej

. Uchytky

. Obal

00 N O U»n

Pfed prvnim pouzitim
Vycistéte kos, nadrz na olej a kryt spotrebice Cisticim prostfedkem a nechejte
ho pfed pouzitim vyschnout.
Presvédcte se, Ze rukojeti koSl jsou pfipevnény spravné.
Elektronickou ¢ast ocistéte pouze navih¢enym nebo suchou utérkou.
Elektronickou ¢ast nikdy neponofujte do vody.

Ridici (elektronicka) ¢ast spotiebice

Ridici jednotka spotiebite obsahuje:

1. Kontrolka napajeni "POWER".

2. Kontrolka ohfevu "HEAT". Kdyz kontrolka zhasne, olej dosahl nastavenou
teplotu. Kontrolka béhem peceni sviti a zhasina podle regulace teploty oleje
termostatem.

3. reguldtor teploty

4. Automaticka bezpecénostni pojistka. Tato pojistka jisti, aby ohfev fungoval jen
v pripadé, Ze tidici jednotka je spravné nasazena na télo spotiebice. Vodici
liSty na Fidici ¢asti spottfebice se musi spravné spojit s vodicimi listami na téle
spotfebice a Fidici ¢ast musi zatladit na doraz. Toto aktivuje bezpecnostni
pojistku.

Upozornéni: Pred osazenim fidici elektroniky do téla spotiebice je nutno
nejprve osadit nadrz na ole;j.

Do spotrebice jsme osadili i automatickou tepelnou pojistku. V ptipadé pfehrati
fritézy automatickd bezpecnostni teplotni pojistka vypne napdjeni.



Jis .-~_ Bezpecnostni
pojistka

Vodici listy Vodici listy na tele
fritézy

Zapnuti teplotni bezpecnostni pojistky

Fritéza byla navriena tak, aby v pripadé prehrati elektroniky automaticka
bezpecnostni tepelnd pojistka vypnula napajeni fritézy. K takovému ptipadu
muzZe dojit, pokud je olej ve fritéze pfrilis husty nebo je nedostateéné mnozstvi
oleje, pripadné viibec tam neni olej.
Pro opétovné zapnuti teplotni bezpecnostni pojistky postupujte nasledovné:

1. Vypnéte a odpoijte fidici jednotku od elektrické sité.

2. Nechte vychladnout fritézu.

3. Mensim Sroubovdkem zatladte tlacitko pojistky na zadni strané fidici

jednotky.
4. Dolijte nebo vyménte olej ve fritéze.
5. SloZte fritézu a pokracujte v peceni.

Tlacitko teplotni
pojistky




Mnozstvi oleje a udrzba oleje

Pfed pripojenim spotfebice do elektrické sité se vidy presvédcte, Ze v nadobé
oleje se nachdzi mnoistvi oleje, které dosahlo alespon oznaceni MIN.
NepouZivejte spotiebi¢ s malym mnoZstvim oleje, nebo bez oleje. Malé

vrve

NepouzZivejte ve fritéze tuky, margarin, Zivoc¢isné sadlo ani olivovy olej. Tyto k
peceni v elektrické fritéze nejsou vhodné. PouZivejte vidy kvalitni oleje,
vyrobcem urcené pro peceni v elektrické fritéze!

Hladina oleje na stupnici, kterd je na boku nadrze, musi byt mezi oznacenim
MIN a MAX. Obsah oleje ve fritéze je 2,5 | do znacky MIN a 4 L do znacky MAX.

Poznamka: Pokud pouZivate jiz pouZity olej, doporucujeme jej nejprve precedit
za Ucelem odstranéni zbytkd jidla. Pouzivejte kovové sitko.

Poskladani kosti na peceni

Vidlice ru¢ky

Zéaklapka vidlice

Y ¥y

Stlacte vidlici
rucky a zasun-

té za okraj

.......

Lttt
V7t anma:
/

r4 o] praskvidlice | J7psssat dRatiaes

...... i
| el

Pfed pouZivanim koSl je nutné na kos pripevnit rucku. Stisknéte vidlici rucky a
sklopenim dopredu zasunte spony vidlice do otvor( drzaku rucky na kosi.
Zvednéte rukojet, v horni poloze mirné zatlacte vidlici ruc¢ky a posurite za okraj
drazky. Tim zajistite rucku na kosi proti pohybu a vypadnuti béhem manipulace
s kosem.

Pted cCisténim odmontujte rucku, zopakujte tento postup v opacném poradi.

UPOZORNENI: Pfed ponofenim kose do horkého oleje vidy zkontrolujte, zda je
vidlice rucky na sprdvném misté a zajisténa.

Vymeéna a udrzba filtri

Pro odnéti krytu filtrl zatdhnéte zapadku krytu dozadu a zvednéte viko.
Roztazenim krytu dopredu sejméte kryt.



Fritéza obsahuje 2 filtry. Cerny uhlikovy filtr proti pachiim a bily filtr proti
vniknuti tukl do pachového filtru béhem peceni. Pfi skladani nejprve treba
vloZit na mtizku bily filtr a na to polozit ¢erny pachovy filtr.

Po Case (podle potreby) tfeba filtry vyménit. Pro zajisténi filtri kontaktujte
svého prodejce.

SloZeni a provozovani fritézy

1.

HwNnN

Umistéte télo fritézy na pevny podklad.

VloZte nddrz na olej do téla fritézy.

Ridici jednotku nasadte na vodici listy.

Naplite nadrz olejem tak, aby hladina oleje byla mezi oznacenim MIN a
MAX na boku ndadrze. Hladina oleje nesmi byt pod ozna¢enim MIN a nad
oznacenim MAX

Nastavte regulator na "0" a napajeci kabel zapojte do elektrické sité, rozsviti
se kontrolka napdjeni "POWER".

Nastavte reguldtor na poZadovanou teplotu. Rozsviti se kontrolka ohtevu
"HEAT". Teplotu oleje béhem peceni muzZete regulovat pootocenim
reguldtoru teploty.

Pfed vloZenim jidla do oleje pockejte, dokud olej dosdhne nastavenou
teplotu. Pfi dosazeni nastavené teploty kontrolka zhasne. Kontrolka béhem
peceni sviti a zhasina podle regulace teploty oleje termostatem.

Vlozte jidlo do kose. Nedavejte do kosu pfiliS mnoho jidla, prudce by se
snizila teplota oleje a jidlo by naséaklo olejem. DO KOSU NASKLADEJTE JiDLO
MAXIMALNI DO VYSKY 3,5 AZ 4,5 CM OD DNA KOSE.

Pokud teplota oleje jiz dosahla nastavenou teplotu, opatrné umistéte kos do
oleje. Dbejte na to, aby olej zakryl jidlo. Poklopem fritézy muzete fritézu
zakryt, ale nemusite. Pfi peceni jidla s vysokym obsahem vody (hranolky,
atd..) Nezakryvejte fritézu poklopem. Béhem peceni se nepokousejte
umistit poklop pod Uhlem na fritéze.

10.Po ukonéeni peceni opatrné odlozite poklop, pokud jste ho pouzivali,

pomalu vyjméte koS z oleje a zadnim zdvésem zavéste na kraj olejové
nadrze fritézy, aby prebytecny olej mohl okapat.

11.Po odkapdni prebyteéného oleje vyjméte jidlo na talit s papirovou utérkou.
Pfred pecenim dalsi davky jidla pockejte, dokud teplota oleje dosahne
nastavenou teplotu.

Upozornéni: Kos$ a jidlo jsou po peceni horké! Nepokousejte se vyjmout jidlo z
kose rukou!



Po dopeceni odpojte privodni kabel od elektrické sité. Pred Cisténim pockejte,
dokud spotfebic vychladne.
V pripadé potreby precedte olej a odstrante zbytky jidel.

Informace pro pouzivani kosa

KoSe se mohou pouZzivat v rliznych kombinacich.

Pro peceni malého mnozstvi jidla pouzivejte maly kos.

Pro vétsi mnoZstvi nebo objemnéjsi jidlo pouzivejte velky kos.

Pfi peCeni rlznych druh jidel mlzete pouzit dva malé koSe soucasné.
Upozornéni: Nezavisle od toho, jaky kos pouzivate, hladina oleje ve fritéze musi
byt mezi znackami MIN a MAX. Nikdy nenalijte do fritézy tolik oleje, aby hladina
oleje prfesahla znacku MAX.

Pti peceni jidla s vysokym obsahem vody (hranolky, atd..) Nikdy nezakryvejte
fritézu poklopem.

Cisténi a udrzba
Spotiebic¢ pred Cisténim odpojte od elektrické sité a nechte Uplné vychladnout.
Vyjméte elektronickou ¢ast, nikdy ji neponofujte do vody. Cistéte ji pouze
vihkou utérkou.
Olej vylijte do nadoby, nikdy nevylévejte do odtoku dfezu! Pokud olej chcete
znovu pouZit, prefiltrujte ho od zbytk( jidla a v uzaviené nadobé ho uchovejte
na chladném misté.
NEVKLADEJTE FRITEZU DO CHLADNICKY PRO UCHOVANI OLEJE, DOKUD SE
NEODSTRANI RIDICI JEDNOTKA Z FRITEZY. NA ZAKRYTI NADOBY FRITEZY S
OLEJEM V CHLADNICCE SE DA POUZIVAT | POKLOP FRITEZY.
Poklop, koS, nadrz na olej a zakladni téleso spotiebice Cistéte vlaznou vodou a
Cisticim prostfedkem. Po umyti je nechte Uplné oschnout.
Filtry se daji umyt ve vlazné vodé s Cisticim prostfedkem. Pfed vloZenim na
misto filtry nechte poradné vysusit.
NadrZ oleje, télo fritézy, koSe i poklop je mozZné Uplné ponofit do vody, nebo se
daji myt i v mycce nadobi. Pfi pouzivani mycky nadobi plastové c¢asti mohou
vyblednout, ale nema to vliv na funkci fritézy.
Drzaky a nozicky fritézy je tfeba obcas zkontrolovat, zda se neuvolnily. Pro
dotazeni Sroubl pfi pfipadném uvolnéni pouZivejte Sroubovak.

Doba peceni

Na obalech mrazZenych jidel se uvadéji teploty i ¢asy pro peceni ve fritéze. Pfi
téchto jidlech se fidte témito pokyny.



Informativni ¢asy a teploty pfi peceni jidel:

Druh jedla Doporuéend Doporuéeny
teplota peceni cas peceni
MraZzené obalované Zampiony 180 °C 3 -6 min
Mrazené obalované syrové tycinky 190 °C 2 - 3 min
Mrazené cibulové krouzky 190 °C 2 -3 min
Téstem obalované cibulové krouzky 190 °C 1,5 -4 min
MrazZené kureci kousky 170 °C 3-5min
Kufeci stehna 170°C 13 - 18 min
Koblihy 190 °C 1,5-3 min
Mrazené rybi prsty 190 °C 5-8 min
Téstem obalované rybi kousky 170 °C 3 -5 min
Mrazené krevety 160 °C 4 -7 min
Mrazené hranolky 190 °C 10 - 15 min
Mrazené brambory 190 °C 14 - 17 min

Rady a doporuceni
Olej

Pouzivejte takovy olej, ktery je vhodny pro peceni na vysokych teplotach.
Pravidelné vyménujte ole;j.

Nikdy nenechte olej na vysokych teplotach delsi dobu, nez je nutné. V opacném
pfipadé musite ¢astéji ménit ole;j.

Olej bude tmavsi, pokud pecete jidla bohatd na proteiny napt. maso, rybu.
Pokud pecete hranolky, po kazdém peceni odstrante zbytky. Takto olej vydrzi
10-15 poutiti. Olej nepouZivejte déle nez 6 mésicu.

V kazdém pripadé vymeénte olej, pokud se za¢nou tvofit bublinky pfi zahfivani,
ma neprijemnou vini, zhoustne nebo ztmavne.

Pokud delsi dobu spotrebi¢ nepouZivate, doporucuje se olej odlozit do
chladnicky do sklenéné nadoby. Nedoporucuje se delsi dobu nechdvat olej v
spotrebici.

Jidla s vysokym obsahem vody, napf.. brambory, se doporucuji péct na dvakrat s
malou prestavkou.

Hranolky

Pro pfipravu chutnych, kfupavych hranolek berte ohled na nasledujici
doporudeni:
= NepouzZivejte pfilis velké brambory (ani nové brambory). Nakrjejte je
na tvar hranolek.



= QOplachnéte je pod tekouci vodou. Toto zabrani, aby se béhem peceni
slepily.
= Ususte je Cistou utérkou.

Mrazena jidla

Pfi pfidani mrazenych jidel do spotrebice se ve velké mife sniZuje teplota oleje.
Nepfidavejte najednou velké mnoZstvi mraZzenych jidel do spotfebice.

Pockejte, dokud se spotfebic zahteje na optimalni teplotu pfed tim, nez pridate
dalsi mrazené jidlo (kontrolka ohfevu zhasne).

Regulator teploty nastavte podle teploty uvedené na obalu mrazeného jidla.
Pokud na obalu neni uvedena teplota, reguldtor nastavte na nejvyssi teplotu
(190 ° C).

Tato doporuceni plati i na nékteré dalsi typy jidel, které vyzaduji dikladnou
pfipravu, napf. krokety.

V mrazenych jidlech se obvykle nachdzeji kousky ledu. Doporucujeme je pred
pecenim odstranit.

MrazZend jidla netfeba pred pecenim rozmrazovat.

Zarucni podminky

Zaruka je poskytovana na bezchybnou funkcénost po dobu 24 mésicd od data
zakoupeni vyrobku spottebitelem, v pfipadé prondjmu produktu nebo splatkového
prodeje zacina zarucni doba dnem zacatku prondjmu nebo dnem splatkového
nakupu.

Zaruka se vztahuje na zavady zplsobené chybou vyroby nebo vadou materialu.
Zaruka se nevztahuje na poskozeni zplsobené pouzivanim vyrobku v rozporu s
navodem k obsluze, nespravnym pouzivanim, mechanickym poskozenim (véetné
poskozeni v pribéhu pfepravy), pfipojenim vyrobku na jiné nez predepsané sitové
napéti, Zivelnou pohromou, zdsahem blesku, zasahem do vnitiniho zapojeni
vyrobku uZivateliim, také v pfipadé Uprav nebo oprav provedenych osobami, které
na takovy ukon nemaji opravnéni od vyrobce nebo dovozce spotiebice a po
uplynuti dvouleté zarucni doby.

Vyrobek je urcen k pouziti v domacnosti. Neni urcéen pro profesiondlni pouziti. Pfi
pouzivani jinym zplsobem nemf(zZe byt uplatnéna zaruka.

Bezplatny zarucni servis je poskytovan pouze v pfipadé predloZeni dokladu o
koupi. V pripadé neopravnéné reklamace (pouZivani spotfebice v rozporu s
navodem, nespravna manipulace se spotfebicem apod.) Bude odesilateli uctovan
manipulacni poplatek ve vysi 250 K¢ na pokryti nakladd spojenych s pfijetim do



servisu, vybalenim, otestovanim, vyddnim a dorucenim reklamovaného vyrobku
zpét odesilateli.

Pfi vybéru produktu je tfeba zvézit, jaké funkce od vyrobku poZadujete. Pokud
Vam nebude vyrobek v budoucnu vyhovovat, tato skutec¢nost neni dlvodem k
reklamaci.

Zarucni reklamace se uplatiiujte v misté nakupu spotrebice!

Informace pro uzivatele o likvidaci pouzitého
elektrického zarizeni

Tento symbol na produktech a / nebo na pfilozenych dokumentech

nebo obalech znamen3, Ze poutZité elektrické a elektronické zafizeni se

nesméji misit s komunalnim odpadem. Pro spravné zachazeni, obnovu a

recyklaci odevzdejte tyto vyrobky na uréend sbérnd mista, kde budou
I iijaty bez poplatku, nebo odevzdejte v mistnim maloobchodé, pokud si
objednate podobny novy vyrobek. Spravna likvidace téchto produktl pomize
usetfit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnim dopadlm na lidské zdravi a
prostfedi, které mohou jinak vzniknout z nespravného zachdzeni s odpadem. Pro
Ufady. V pripadé nespravného odvozu odpadu mohou byt uplatnény pokuty v
souladu se statni legislativou.

Informace o likvidaci v zemich mimo EU
Tento symbol plati pouze v Evropské unii. Pokud si prejete zlikvidovat tento

cvvs

nebo prodejce a informujte se o sprdvné metodé likvidace.



NAVOD NA POUZITIE

HAUSER®

electronic
DFS-430

Fritéza

Dakujeme Vdém za dbéveru, ktoru ste
preukdzali zakupenim vyrobku typu HAUSER.
Tento spotrebi¢ je vysledkom najnovsieho
technického vyskumu. Splria vietky poZiadavky
kvality a estetiky. Pri jeho navrhovani sa klddol
maximdlny dbéraz  na jeho bezpecnost. Aby
spotrebi¢ bezpecne fungoval, je déleZité s nim
odborne zaobchddzat. Pred jeho uvedenim do
prevddzky si pozorne precitajte ndvod na pouZitie.
Ten dobre uschovajte, aby ste ho v pripade

potreby mohli opéitovne poulZit.

Technické parametre

Ako dovozcovia (HAUSER MAGYARORSZAG KFT. 2040 Budaérs, Baross u. 89.)
potvrdzujeme, 7e vyrobok spifia smernice EU o uvadzani vyrobkov na trh a je
opravneny pouzivat znacku CE. HAUSER DFS-430 fritéza zodpoveda nasledujicim
technickym parametrom:

Napdtie: AC 220-240V,50/60Hz
Vykon: 2000 W

Trieda dotykovej ochrany: l.

Objem: 41

Krajina pévodu: Cina

Vyrobca si vyhradzuje pravo na nepodstatné zmeny od povodného vyhotovenia.



Bezpecnostné pokyny
Zakladné bezpecnostné pokyny vidy vo vlastnom zaujme dodrZujte.
Pri nespravnom pouzivani spotrebica hrozi nebezpecenstvo urazu.
Pred prvym pouiZitim si pozorne precitajte navod na pouzitie do konca a
dodriujte ho. Spotrebi¢ modie pouzivat len osoba, ktorda ma dékladne
prestudovany navod na obsluhu.
Po vybaleni spotrebia sa uistite, Ze spotrebi¢ nie je poSkodeny. PoSkodeny
spotrebic nezapinajte, vratte ho do obchodu.
V zdujme zabranenia Gderu elektrickym pridom je ZAKAZANE :
- pouzivat spotrebi¢ s poskodenou sietovou $nirou
- poutzivat spotrebi¢ s mechanickym poskodenim.

Spotrebi¢ vidy pripajajte do zdsuvky elektrickej siete, vybavenej ochrannym
kolikom s napatim zodpovedajucim uvedenému na vyrobnom stitku spotrebica.
Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho
prevrhnutie a v dostatocnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachli,
spordka) alebo vlhkych povrchov ako su vylevky, umyvadla. Sietova Sndra sa
nesmie dotykat horuceho povrchu.
NepouZivajte spotrebic vo volnej prirode.
Spotrebi¢ nie je urceny na priemyselné vyuzitie. Tento spotrebic¢ je uréeny na
pouzivanie vdomdcnosti a na podobné ucely ako napriklad:

— v obchodoch a inych podobnych pracovnych prostrediach;

— v hospodarskych domoch;

— klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach;

— v prostrediach ubytovania s podavanim ranajok.
Spotrebi¢ nenechavajte zapnuty bez dozoru.
Nesiahajte do spotrebica rukou ani Ziadnym predmetom, kym je spotrebic
zapojeny do elektrickej siete. Neddvajte Ziadne predmety do vetracich otvorov
spotrebica.
Ked spotrebi¢ nepouzivate, vidy ho vypnite a sietovi Snuru odpojte od elektrickej
siete. Zastrcku sietovej Snury nezaslvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju z
nej mokrymi rukami a tahanim za sietovd sSnuru. Pred Cistenim sietovd $ndru vidy
odpojte od elektricke;j siete.
Ak je sietova $nura poskodend, musi ju vymenit vyrobca, jeho servisna sluzba
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo nebezpecenstvu.
Opravu pokazeného spotrebica zverte do rik odbornika. Spotrebi¢ smu opravovat
iba odborne spésobilé osoby. Nespravne vykonana oprava moéze byt pricinou
vazneho ohrozenia pre pouzivatela. V pripade poruchy sa obratte na
Specializovany servis.
V pripade vniknutia tekutiny do elektronickej Casti spotrebi¢a pred opatovnym
pouzitim spotrebic vysuste. Nikdy nezapinajte spotrebic, ked je mokry alebo vihky.



PouZivanie spotrebica v pritomnosti dietata si vyZaduje zvySenl pozornost.

Tento spotrebi¢ sa nesmie pouZivat detmi od 0 do 8 rokov. Tento spotrebic¢ sa
mobze pouzivat detmi od 8 rokov a vyssie, ak si pod stalym dohladom. Spotrebic
mozu pouzivat osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak sa im poskytol
dohlad alebo instrukcie tykajuce sa pouZivania spotrebi¢a bezpecnym spésobom a
porozumeli prisluSnym nebezpelenstvdm. Drite spotrebi¢ a jeho privod mimo
dosahu deti s vekom nizsim ako 8 rokov. Deti nesmu vykondvat Cistenie
a pouzivatelsku udrzbu.

Varné spotrebic¢e by mali byt umiestnené v stabilnej polohe s rukovatami (ak ich
maju) umiestnenymi tak, aby sa zabranilo vyliatiu horucich kvapalin.

Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na iné ucely, nez na ktory je uréeny a opisany v
tomto navode.

Neodbornym zaobchadzanim moézete spotrebi¢ pokazit a na takyto druh poruchy
sa zaruka nevztahuje. Za skody spbsobené neodbornym alebo nespravnym
pouzivanim spotrebica dodavatel ani predajca nezodpoveda.

Udribu rozsiahlejsieho charakteru alebo Udribu, ktord vyzaduje zasah do
vnutornych Casti spotrebica, musi vykonat iba $pecializovany servis.

Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanikd pravo na zaru¢nu opravu.

VYSTRAHA: Aby sa zabranilo nebezpelenstvu kvéli neimyselnému prestaveniu
tepelnej poistky, tento spotrebi¢ sa nesmie napdajat cez externé spinacie
zariadenia, ako je ¢asovac, ani pripojit k obvodu, ktory sa pravidelne zapina a
vypina pomocou néstroja.

% V ziujme zabradnenia uUderu elektrickym prudom je ZAKAZANE
&‘ namacat spotrebi¢ do vody alebo inej tekutiny.

Pokyny pre bezpecné pouzivanie fritézy:

Z hladiska poziarnej bezpecnosti moze fritéza pracovat na stole alebo povrchoch
podobnych stolu pod podmienkou, Ze v smere hlavného salania tepla (nad
fritézou) musi byt dodrzana bezpec¢na vzdialenost od horlavych predmetov min.
500 mm, v ostatnych smeroch min. 100 mm.

Hladina oleja na stupnici, ktora je na boku nadrze, musi byt medzi oznaéenim MIN
a MAX. Obsah oleja vo fritéze je 2,51 do znacky MIN a 4 L do znacky MAX.

Pozor! Teplota pristupnych povrchov sa moéZe pocas prevadzky zvysit.
Povrch spotrebi¢a je pocas pouZivania a tesne po pouZiti horuci.



V zadujme predideniu popalenin je zakazané dotykat sa horucich casti
spotrebica. PouZivajte rukovate spotrebica.



Casti spotrebica

1. Kosik (1 velky, 2 malé)
. Vrchny kryt
. Ohrevné teleso
. Kontrolka zapnutia
a kontrolka ohrevu
. Regulator teploty
. Nadrz na olej
. Uchytky
. Obal
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Pred prvym pouzitim

Vycistite koS, nddrz na olej a kryt spotrebica Cistiacim prostriedkom a nechajte
ho pred pouzitim vyschnut.

Presvedcte sa, Ze rukovate koSov su pripevnené spravne.

Elektronicku cast odistite iba navlhcenou alebo suchou utierkou. Elektronicku
Cast nikdy nepondrajte do vody.

Riadiaca (elektronicka ) éast spotrebica

Riadiaca jednotka spotrebica obsahuje:

1. Kontrolka napajania ,,POWER".

2. Kontrolka ohrevu ,HEAT”. Ked' kontrolka zhasne, olej dosiahol nastavenu
teplotu. Kontrolka pocas pecenia svieti a zhasina podla reguldcie teploty
oleja termostatom.

3. Regulator teploty

4. Automatickd bezpecnostna poistka. Tato poistka isti, aby ohrev fungoval
len v pripade, ak riadiaca jednotka je spravne nasadena na telo spotrebica.
Vodiace listy na riadiacej Casti spotrebia sa musia spravne spojit
s vodiacimi listami na tele spotrebica a riadiaca cast sa musi zatlacit na
doraz. Toto aktivuje bezpecnostnu poistku.

Upozornenie: Pred osadenim riadiacej elektroniky do tela spotrebica je nutné
najprv osadit nadrz na olej.

Do spotrebica sme osadili aj automaticku tepelnu poistku. V pripade prehriatia
fritézy automatickd bezpecnostna tepelna poistka vypne napajanie.



Jis .-~_ Bezpecénostna
poistka

Vodiace listy Vodiace listy na tele
fritézy

Zapnutie teplotnej bezpecnostnej poistky

Fritéza bola navrhnutd tak, aby v pripade prehriatia elektroniky automaticka
bezpecnostna teplotnd poistka vypla napajanie fritézy. K takému pripadu moze
dojst, ak je olej vo fritéze priliS husty alebo nedostato¢né mnozstvo oleja,
pripadne vébec tam nie je olej.
Pre opdtovné zapnutie teplotnej bezpecnostnej poistky postupujte nasledovne:

1. Vypnite a odpoijte riadiacu jednotku od elektrickej siete.

2. Nechajte vychladnut fritézu.

3. Mensim skrutkovacom zatlacte tlacidlo poistky na zadnej strane riadiacej

jednotky.
4. Dolejte alebo vymernite olej vo fritéze.
5. Zlozte fritézu a pokracujte v peceni.

Tlacidlo teplotnej
poistky




Mnoistvo oleja a udrzba oleja

Pred pripojenim spotrebi¢a do elektrickej siete sa vidy presvedcte, Zze v nadobe
oleja sa nachadza mnozistvo oleja, ktoré dosiahlo aspon oznacenie MIN.
NepouZivajte spotrebi¢ s malym mnoZstvom oleja, alebo bez oleja. Malé
mnozstvo oleja mbze zapri¢init prehriatie fritézy a vypnutie teplotnej poistky.

NepouZivajte vo fritéze masti, margarin, Zivo¢isSnu mast ani olivovy olej. Tieto
k peceniu v elektrickej fritéze nie si vhodné. PouZivajte vidy kvalitné oleje,
vyrobcom uréené pre pecenie v elektrickej fritéze!

Hladina oleja na stupnici, ktora je na boku nadrze, musi byt medzi oznaéenim
MIN a MAX. Obsah oleja vo fritéze je 2,51 do znacky MIN a 4 L do znacky MAX.

Poznamka: Ak pouZivate uz pouzity olej, odpori¢ame ho najprv precedit za
ucelom odstranenia zvyskov jedla. PouZivajte kovové sitko.

Poskladanie koSov na pecenie

Vidlica racky

Zaklapka vidlice

/

Stlacte vidlicu
racky a zasun-
te za okraj

‘| Driiak vidlice | J7psesat BRaaiaes
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Pred pouZivanim kosSov je nutné na kos pripevnit rucku. Stlacte vidlicu racky
a sklopenim dopredu zasunte zaklapky vidlice do otvorov drziaka rucky na kosi.
Zdvihnite racku, v hornej polohe mierne zatlacte vidlicu rucky a posunte za
okraj drazky. Tym zaistite ruc¢ku na koSi proti pohybu a vypadnutiu pocas
manipulacie s koSom.

Pred Cistenim odmontujte rucku, zopakujte tento postup v opacnom poradi.

UPOZORNENIE: Pred ponorenim koSa do horuceho oleja vzdy skontrolujte, ¢i je
vidlica ru¢ky na sprdvnom mieste a zaistena.



Vymena a udrzba filtrov

Pre odnatie krytu filtrov potiahnite zdpadku krytu dozadu a nadvihnite kryt.
Potiahnutim krytu dopredu odnimte kryt.

Fritéza obsahuje 2 filtre. Cierny uhlikovy filter proti pachom a biely filter proti
vniknutiu tukov do pachového filtra pocas pecenia. Pri skladani najprv treba
vloZit na mriezku biely filter a na to polozit ¢ierny pachovy filter.

Po case (podla potreby) treba filtre vymenit. Pre zabezpelenie filtrov
kontaktujte svojho predajcu.

ZloZenie a prevadzkovanie fritézy

PwnpE

Umiestnite telo fritézy na pevny podklad.

Vlozte nddrz na olej do tela fritézy.

Riadiacu jednotku nasadte na vodiace listy.

Naplite nadrz olejom tak, aby hladina oleja bola medzi oznacenim MIN a
MAX na boku nadrze. Hladina oleja nesmie byt pod oznacenim MIN a nad
oznacenim MAX

Nastavte reguldtor na ,0“ anapajaci kabel zapojte do elektrickej siete,
rozsvieti sa kontrolka napdjania ,POWER".

Nastavte reguldtor na pozadovanu teplotu. Rozsvieti sa kontrolka ohrevu
,HEAT”. Teplotu oleja pocas pecenia mobzete regulovat pootocenim
reguldtora teploty.

Pred vloZenim jedla do oleja pockajte, kym olej dosiahne nastavenu teplotu.
Pri dosiahnuti nastavenej teploty kontrolka zhasne. Kontrolka pocas pecenia
svieti a zhasina podla regulacie teploty oleja termostatom.

Vlozte jedlo do koSa. Nedavajte do kosSov prilis vela jedla, prudko by sa
znizila teplota oleja a jedlo by nasiaklo olejom. DO KOSOV NALOZTE JEDLO
MAXIMALNE DO VYSKY 3,5 AZ 4,5 CM OD SPODKU KOSA.

Ak teplota oleja uz dosiahla nastavenu teplotu, opatrne umiestnite ks do
oleja. Dbajte na to, aby olej zakryl jedlo. Poklopom fritézy mbézete fritézu
zakryt, ale nemusite. Pri peceni jedla s vysokym obsahom vody ( hranolky,
atd.) nezakryvajte fritézu poklopom. Pocdas pecenia sa nepokusajte
umiestnit poklop pod uhlom na fritéze.

10.Po ukonceni pecenia opatrne odlozte poklop, ak ste ho pouzivali, pomaly

vyberte koS z oleja azadnym zdvesom zaveste na kraj olejovej nadrze
fritézy, aby prebytocny olej mohol odkvapkat.

11.Po odkvapkani prebytoc¢ného oleja vyberte jedlo na tanier s papierovou

utierkou.

Pred pecenim dalSej davky jedla pockajte, kym teplota oleja dosiahne
nastavenu teplotu.



Upozornenie: K6$ ajedlo si po peceni horice! Nepokusajte sa vybrat jedlo
z kosa rukou!

Po dopeceni odpojte privodny kdbel od elektrickej siete. Pred Cistenim pockajte
kym spotrebic vychladne.
V pripade potreby precedte olej a odstrante zvysky jedal.

Informacie pre pouzivanie koSov

KoSe sa mbzu pouzivat v r6znych kombinaciach.

Pre pecenie malého mnoZstva jedla pouzivajte maly kos.

Pre vacsie mnoZstvo alebo objemnejsie jedlo pouzivajte velky kos.

Pri pe€eni roznych druhov jedal mozZete pouzit dva malé koSe sucéasne.
Upozornenie: Nezavisle od toho, aky k6s pouzivate, hladina oleja vo fritéze musi
byt medzi znackami MIN a MAX. Nikdy nenalejte do fritézy tolko oleja, aby
hladina oleja presiahla znacku MAX.

Pri peceni jedla s vysokym obsahom vody ( hranolky, atd’. ) nikdy nezakryvajte
fritézu poklopom.

Cistenie a udriba

Spotrebi¢ pred CdCistenim odpojte od elektrickej siete a nechajte Uplne
vychladnut.

Vyberte elektronickd ¢ast, nikdy ju nepondrajte do vody. Cistite ju iba vlhkou
utierkou.

Olej vylejte do nadoby, nikdy nevylievajte do odtoku drezu! Ak olej chcete
opatovne pouzit, prefiltrujte ho od zvyskov jedla a v uzavretej nadobe ho
uchovajte na chladnom mieste.

NEVKLADAJTE FRITEZU DO CHLADNICKY PRE UCHOVANIE OLEJA, KYM
NEODSTRANITE RIADIACU JEDNOTKU Z FRITEZY. NA ZAKRYTIE NADOBY FRITEZY
S OLEJOM V CHLADNICKE SA DA POUZIVAT AJ POKLOP FRITEZY.

Poklop, k6s, nadrz na olej a zakladné teleso spotrebica Cistite vlaznou vodou a
Cistiacim prostriedkom. Po umyti ich nechajte Uplne uschndt.

Filtre sa daju umyt vo vlaznej vode s Cistiacim prostriedkom. Pred vloZenim na
miesto filtre nechajte poriadne vysusit.

Nadrz oleja, telo fritézy, kose ako aj poklop je mozné Uplne ponorit do vody,
alebo sa daju umyvat aj vumyvacke riadu. Pri pouZivani umyvacky riadu
plastové ¢asti m6zu vyblednut, no nema to vplyv na funkciu fritézy.

Drziaky a nozicky fritézy je potrebné obcas skontrolovat ¢i sa neuvolnili. Pre
dotiahnutie skrutiek pri pripadnom uvolneni pouZivajte skrutkovac.



Doba pecenia

Na obaloch mrazenych jeddl sa uvadzaju teploty aj ¢asy pre pecenie vo fritéze.
Pri tychto jedlach sa riadte tymito pokynmi.

Informativne Casy a teploty pri peceni jedal:

Druh jedla Odporucana Odporucany
teplota pecenia | cas pecenia
Cestom obalované cibulové kruzky 190 °C 1,5-4 min
Kuracie stehnd 190 °C 13 - 18 min
Sigky 190 °C 1,5 - 3 min
Cestom obalované rybie kusky 170 °C 3-5min
Mrazené krevety 190 °C 4 -7 min
Mrazené hranolky 190 °C 10 - 15 min
Mrazené zemiaky 190 °C 14 - 17 min
Mrazené kuracie kusky 190 °C 3 -5 min

Rady a odporucania
Olej

Pouzivajte taky olej, ktory je vhodny na pecenie na vysokych teplotach.
Pravidelne vymienajte olej.

Nikdy nenechajte olej na vysokych teplotach dIhsi ¢as, ako je potrebné. V
opacnom pripade musite ¢astejsie menit olej.

Olej bude tmavsi, ak peciete jedla bohaté na proteiny napr. maso, rybu.

Ak peciete hranolky, po kazdom peceni odstrante zvysky. Takto olej vydrzi 10-
15 pouziti. Olej nepouZivajte dlhsie ako 6 mesiacov.

V kazdom pripade vymerite olej, ak sa zacnu tvorit bublinky pri zohrievani, ma
neprijemnu vonu, zhustne alebo stmavne.

Ak dlhsiu dobu spotrebi¢ nepouzivate, odporuca sa olej odlozit do chladnicky do
sklenenej nadoby. Neodporuca sa dlhsiu dobu nechavat olej v spotrebici.

Jedla s vysokym obsahom vody, napr. zemiaky, sa odporucaju piect na dvakrét s
malou prestavkou.

Hranolky

Na pripravu chutnych, chrumkavych hranoliek berte ohlad na nasledovné
odporucania:
= Nepouzivajte prilis velké zemiaky (ani nové zemiaky). Nakrajajte ich na
tvar hranoliek.



= QOplachnite ich pod tecldcou vodou. Toto zabrani, aby sa pocas pecenia
zlepili.
= Ususte ich Cistou utierkou.

Mrazené jedla

Pri pridani mrazenych jedal do spotrebi¢a sa vo velkej miere zniZuje teplota
oleja.

Nepriddvajte naraz velké mnoZstvo mrazenych jedal do spotrebica.

Pockajte, kym sa spotrebic zohreje na optimalnu teplotu pred tym, ako pridate
dalSie mrazené jedlo (kontrolka ohrevu zhasne).

Regulator teploty nastavte podla teploty uvedenej na obale mrazeného jedla.
Ak na obale nie je uvedend teplota, reguldtor nastavte na najvyssiu teplotu
(190°C).

Tieto odporucania platia aj na niektoré dalSie typy jedal, ktoré si vyzaduju
dékladnu pripravu, napr. krokety.

V mrazenych jedlach sa zvy¢ajne nachadzaju kisky ladu. Odporucame ich pred
pecenim odstranit.

Mrazené jedla netreba pred pedenim rozmrazovat.

Zarucné podmienky

Zaruka je poskytovana na bezchybnu funkénost po dobu 24 mesiacov od datumu
zakupenia vyrobku spotrebitelom, v pripade prendjmu vyrobku alebo splatkového
predaja zacina zaru¢nd doba driom zaciatku prendjmu alebo driom splatkového
nakupu.

Zaruka sa vztahuje na zavady spdsobené chybou vyroby alebo chybou materialu.
Zaruka sa nevztahuje na poskodenia zapri¢inené pouzivanim vyrobku v rozpore
s ndvodom na obsluhu, nesprdvnym pouZivanim, mechanickym poskodenim
(vratane poskodenia v priebehu prepravy), pripojenim vyrobku na iné nez
predpisané sietové napétie, Zivelnou pohromou, zasahom blesku, zdsahom do
vnutorného zapojenia vyrobku uZivatelom, taktiez v pripade Uprav alebo oprav
vykonanych osobami, ktoré na takyto Uukon nemaju opravnenie od vyrobcu alebo
dovozcu spotrebica a po uplynuti dvojrocnej zarucnej doby.

Vyrobok je uréeny na pouZivanie v domdacnosti. Nie je uréeny na profesiondlne
pouzitie. Pri pouzivani inym spbsobom zaruka neméze byt uplatnena.

Bezplatny zarucny servis je poskytovany iba v pripade predloZenia dokladu o kupe.
V pripade neopravnenej reklamdcie (pouZzivanie spotrebica v rozpore s navodom,



nespravna manipulacia s spotrebicom a pod.) bude odosielatelovi Uctovany
manipulacny poplatok vo vyske 10€ na pokrytie nakladov spojenych s prijatim do
servisu, vybalenim, otestovanim, vydanim a dorucenim reklamovaného vyrobku
spat odosielatelovi.

Pri vybere vyrobku je potrebné zvazit, aké funkcie od vyrobku pozadujete. Ak Vam
nebude vyrobok v buducnosti vyhovovat, tato skutoénost nie je dovodom na
reklamaciu. Zaru€na reklamacia sa uplatiujte v mieste nakupu spotrebica!

Informacie pre uzivatelov o likvidacii pouzitého
elektrického zariadenia

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch

alebo obaloch znamend, Ze pouzité elektrické a elektronické

zariadenia sa nesmu mieSat s komunalnym odpadom. Pre spravne

zaobchddzanie, obnovu a recykldciu odovzdajte tieto produkty na

urené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku, alebo
_ odovzdajte v miestnom maloobchode v pripade, ak si objednate
podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit
hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské zdravie a
prostredie, ktoré mozu inak vzniknat z nespravneho zaobchadzania s odpadom.
Pre bliZSie informacie o vaSsom najblizSom zbernom mieste kontaktujte prosim
vase miestne Urady. V pripade nespravneho odvozu odpadu mozu byt uplatnené
pokuty v stlade so Statnou legislativou.

Informacie o likvidacii v krajindch mimo Eurdpskej tinie

Tento symbol plati iba v Eurdpskej unii. Ak si prajete zlikvidovat tento produkt
mimo Eurdpskej Unie, pre blizSie informacie kontaktujte vase miestne Urady alebo
predajcu a informujte sa o spradvnej metdde likvidacie.





