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OLAJ  
 

Figyelem! A készülék felszíne felhevül használat 
közben, égési sérülések elkerülése érdekében 
soha ne érintse meg azt működés közben!
Ne érintse meg a készülék forró részeit! Használja 
a fogantyúkat vagy gombokat!
Ne takarja el a készülék szellőzőnyílásait!
A készülékbe sütőolajon kívül más folyadék nem 
tölthető!Hagyja a készüléket kihűlni, mielőtt arra 
alkatrészeket helyeznek, vagy arról ilyeneket 
levenne, illetve mielőtt az olajsütőt megtisztítaná!
Győződjön meg arról, hogy a fogantyúk 
megfelelően lettek-e a kosárra felszerelve, és 
helyükre lettek rögzítve!
A készüléket a használathoz helyezzük stabil 
felületre a fogantyút úgy elhelyezve, hogy azzal 
elkerüljük a forró folyadékok (pld. sütőolaj) 
kifröccsenését! Ügyeljen arra, hogy ne kerüljön víz 
vagy jég az olajba vagy zsírba, mert ez erős 
fröcsögést okozhat! Forró olajban sütés előtt a 
fagyasztott ételekről távolítsa el az összes 
felesleges jeget, és az alapanyagokat gondosan 
szárítsa meg! 
A kosarat ne töltse túl! Tisztítás után minden 
alkatrészt alaposan szárítson meg, mielőtt olajat 
vagy zsírt töltene a sütőbe! Annak érdekében, hogy 
elkerülje az olaj vagy zsír kifutását, illetve 
túlmelegedését, gondoskodjon róla, hogy az olaj 
vagy zsír szintje a sütőben a belső sütőedény falán 
található MIN és MAX szintjelzések között álljon!



Ételeit inkább arany barnára, mint 
sötétbarnára süsse, és távolítson el minden 
égett ételmaradványt az olajból! A keményítőt 
tartalmazó ételeket, különösen a burgonyát és 
a gabonakészítményeket 175 ºC 
hőmérsékletfokozaton süsse, így csökkentheti 
az akrilsav termelődését!
SOHA NE MERÍTSE VÍZBE VAGY MÁS 
FOLYADÉKBA A SÜTŐ VEZERLŐ 
EGYSÉGÉT ÉS AZ ELEKTROMOS KÁBELT!
A KÉSZÜLÉK NEM HASZNÁLHATÓ VÍZ 
FORRALÁSÁRA!

HASZNÁLATI UTASÍTÁS 

1.Az első használat előtt távolítson el minden 
csomagolóanyagot!
2.A termék első használatba vétele előtt tisztítsa ki 
a kosarat, az olajtartályt és a készülék házat 
melegvizes, mosószeres ruhával!
3.Szárítsa meg az összes részt mielőtt összeszereli 
a sütőt!
4.Vegye ki a kosarat és illessze rá a fogantyút!
5.Töltse fel az olajtartályt! Az olajtartályon 
egyértelmű jelzések mutatják az olaj minimális és 
maximális szintjét. NE kíséreljen meg sütni a 
minimális szintet el nem erő olajmennyiséggel! Ez 
károsíthatja a készüléket, és az ettől túlmelegedhet. 
NE töltsön annyi olajat a készülékbe, hogy az 
olajszint meghaladja a maximumot, mivel ez súlyos 
személyi sérülést okozhat, illetve kárt tehet 
vagyontárgyaiban is! 
Megjegyzés: használhat kevert növényi olajat, 
kukorica olajat vagy repce olajat. Ne használjon 
olívaolajat, margarint vagy szilárd zsírt. Soha ne 
keverje össze a régi és új olajat vagy a különböző 
olajokat. Amennyiben szilárd zsiradékot szeretne 
használni, azt egy külön edényben olvassza meg 
és a megolvadt zsiradékot óvatosan öntse át az 
olajtartályba! A korábban használt megszilárdult 
zsiradékot el kell távolítani az olajtartályból és 
megolvasztani egy külön serpenyőben az ismételt 
használat előtt!
6.Az olajtartály feltöltése után dugja be az 
elektromos csatlakozó kábel csatlakozóját a fali 
konnektorba!
7.A hőmérséklet szabályozó gombbal válassza ki a 
kívánt sütési hőmérsékletet! A jelző lámpa pirosra 
vált, jelezve hogy az olaj melegítése folyamatban 
van (az energiatakarékosság érdekében csukja be 
a fedelet)!
8.Készítse elő a sütni kívánt ételt, és helyezze a 
kosárba, ügyelve arra, hogy az ne legyen 
magasabban, mint a kosár ¾ része!
9.A fagyasztott vagy magas víztartalmú ételek 
kosárba helyezésekor a forró olaj hirtelen 
kifröccsenhet, ezért óvatosan helyezze ezeket a 
kosárba!

A Fedél
B Fedél fogantyú
C Betekintő ablak
D Hőmérsékletszabályozó gomb
E Jelző lámpa
F Újraindítás gomb
G Vezető profilok
H Vezérlőegység
I Fűtőbetét
J Kosár
K Kosár fogantyú
L Kosártartó
M Olajtartály
N Olajszint jelzők
O Készülék ház 
P Elektromos csatlakozó kábel
Q Kábeltartó
R Vezérlő egység



10.A készülék működése során a jelzőlámpa 
automatikusan kigyullad és kialszik, jelezve, hogy 
a fűtőelemek működnek, és így fenntartják a 
kívánt hőmérsékletet.
11.Lassan helyezze a kosarat az olajtartályba, hogy 
elkerülje a túlcsordulást és az olaj kifröccsenését!
12.Amikor az étel kellőképpen megsült, emelje fel a 
kosarat, majd akassza a készülék sütőedényének 
oldalára a kosáron található akasztó segítségével, 
hogy a felesleges olaj lecsöpögjön az ételről!
13.Ürítse ki a kosarat!
14.Az olajat körülbelül 8-10 sütési műveletenként 
cserélje ki, vagy 1-2 havonta, ha nem használja 
gyakran!

Ha befejezte a készülék használatát:
 Állítsa be a minimum pozíciót a hőmérséklet 
szabályozóval!

•  Húzza ki a készüléket a hálózatból!
•  Csukja le a fedelet!
•  Hagyja a készüléket lehűlni!
•  Tisztítsa meg a készüléket!

Biztonsági hővédelem
Túlmelegedés esetén a biztonsági hővédő 
mechanizmus aktiválódik, és a készülék leáll. Ha ez 
bekövetkezik, a készüléket le kell választani a 
hálózatról, és hagyni kell lehűlni. Ezután nyomja meg 
az újraindítás gombot (F) egy toll vagy hasonló 
eszköz hegyével, hogy a készülék újra bekapcsoljon!

A KÉSZÜLÉK TISZTÍTÁSA
Húzza ki a készüléket a hálózatból, és hagyja kihűlni, 
mielőtt bármilyen tisztítási feladatot elvégezne!

• A készüléket néhány csepp mosogatószeres 
nedves ruhával tisztítsa meg, majd hagyja 
megszáradni!

• A készülék tisztításához ne használjon 
oldószereket, illetve savas vagy bázikus pH-
értékű termékeket, például fehérítőt, vagy 
súrolószereket!

• Ne merítse a készüléket vízbe vagy más 
folyadékba, és ne tegye folyóvíz alá!

• Célszerű rendszeresen tisztítani a készüléket, 
és eltávolítani az ételmaradékokat.

• Ha a készüléket nem tartjuk tisztán, a felülete 
romolhat, ami elkerülhetetlenül lerövidíti a 
készülék hasznos élettartamát, valamint nem 
teszi biztonságossá a használatát.

• A sütőkosár, a tető és az olajtartály 
mosogatógépben is tisztítható.

• Tárolás és újabb használat előtt hagyjon minden 
részt megszáradni!

• A készülékhez pót szűrőt a hivatalos szervíztől 
lehet beszerezni!

SÜTÉSI TANÁCSOK
-Sütéshez mindig használjon sütőkosarat!
-Sütés közben mindig legyen a készüléken a készülék 
fedele!
-Mindig lassan eressze a kosarat a forró olajba, hogy 
elkerülje a fröccsenést!
-Ne álljon túl közel a készülékhez, mert működés 
közben forró gőz távozik a szűrőn!
-Rendszeresen cserélje az olajat! Amennyiben minden 
használat után átszűrjük az olajat, akkor az 8-10 
alkalommal használható. Soha ne használja ugyanazt 
az olajat 2 hónapnál tovább!
-Mindig cserélje ki az összes olajat, amint hevítés 
közben habos lesz, vagy ha a színe elsötétül, vagy ha 
avas szaga vagy íze lesz!
-Győződjön meg arról, hogy a sütni kívánt élelmiszer 
száraz-e!
-A fagyasztott élelmiszerekről sütés előtt a vastagabb 
jégréteget távolítsa el!
-Próbáljon egyenletes, azonos méretű és vastagságú 
darabokat sütni!
-Vastagabb darabokat tovább kell sütni!
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BLACK+DECKER GARANCIÁLIS ÉS GARANCIÁN TÚLI REKLAMÁCIÓK KEZELÉSE. 

A BLACK+DECKER a vevői megelégedettség elérése érdekében lehetőséget teremt arra, hogy a 
BLACK+DECKER termékekkel kapcsolatos technikai és minőségi kifogásaival a Fixit-hez forduljon 
A BLACK+DECKER garantálja a készülékek hibátlan működését, amennyiben a használatuk a 
felhasználói kézikönyvben es a garanciakártyán feltüntetett módón történik. 

GARANCIA IDŐTARTAMA, ÉS AZ ÉRVÉNYESÍTÉSÉHEZ SZÜKSÉGES DOKUMENTUMOK
Készülék: 24 hónap (Vagy a termékhez mellékelt jótállási jegyen szereplő időtartam)
A vásárlást igazoló dokumentum (blokk+ garanciakártya, számla vagy a termék forgalmazója
által kibocsájtott dokumentum) másolata, amin olvashatóan fel van tüntetve a készülék
sorozatszáma, vagy egyéb egyedi azonositőszáma.

A terméken szerepelnie kell a CE jelölésnek
A garancia az Európai Unió tagállamainak és az Európai Szabadkereskedelmi Térségnek a
területén belül érvényes.

MIKOR SZÜNIK MEG A GARANCIA?
Külső behatásra keletkezett sérülések: mechanikai, időjárás okozta események,
szennyeződések, beázás, idegen tárgyak, szoftveres beavatkozás,
Nem eredeti tartozékok, kiegészítők használata által okozott meghibásodások
A készüléknek nem a felhasználói kézikönyvben es a garanciakártyán feltüntetett módon
történő használata esetén.
Kereskedelmi, szakmai vagy bérbeadási célú használatból eredő hibák.(Ipari felhasználás)
a A BLACK+DECKER® meghatalmazott szervizein vagy a munkatársain kívül más személy által
végzett javítások, beavatkozások esetén.

Figyelem: Amennyiben a fent említett indokok miatt megszűnik a garancia a szerviz e-mailben egy 
javítási árajánlatot küld az ügyfélnek, vagy indokolt esetben javítatlanul visszaküldi a készüléket. Ilyen 
esetekben a szállítási és bevizsgálási költség az ügyfelet terhelik. 

REKLAMÁCIÓ BEJELENTÉSÉNEK MENETE
A hibás eszközt az alábbi módokon jelentheti le:

A Fixit szervizközpont weboldalán: http://rma.fixit-service.com regisztrálja be a hibás
terméket a felhasználói fiókján keresztül, vagy használja a sablon űrlapot felhasználói fiók
létrehozása nélkül.

o Garancia Garanciális meghibásodás esetén válassza az RMA típusát: Garanciában.
o Garancián kívüli esetek vagy hibák esetén válassza az RMA típusát: Out Of Warranty

(Garancián kívüli).
A vásárlás helyén

Figyelem: Mindig pontosan írja le, hogy mi történt a készülékkel. Az eladás előtti (DOA) 
meghibásodásokat a vásárlás dátumától számított 3 munkanapon belül van lehetősége a boltba 
visszavinni. 
Figyelem: Kérdésével, vagy problémájával ezen dokumentum alján feltüntetett elérhetőségek 
egyikén fordulhat hozzánk. 
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HOGYAN CSOMAGOLJUK BE A KÉSZÜLÉKET?
A beregisztrálás után csomagolja be a készüléket minden eredeti kiegészítő tartozékával
együtt
Ne küldjön be saját tartozékokat (egyéb szerszámok, anyagok, dokumentumok leírások,
szórólapok és promóciós anyagok, tokok, stb.). A szerviz és a BLACK+DECKER nem vállal
felelősséget a készülékkel beküldött saját kiegészítőkért, tartozékokért.
A szervizbe küldött csomagokat az esetleges sérülések elkerülése érdekében, kérjük,
gondosan csomagolja be. Ajánlott az eredeti csomagolás és töltőanyag használata, ami
teljes egészében megvédi a készüléket.
A garanciális ügyintézés háztól-házig rendszerben működik, a szervizközpont által megbízott
futárszolgálaton keresztül, melynek költségét a szervizközpont állja.
GLS futárszolgálat veszi fel a készüléket az ügyféltől, a szerviz weboldalán:
http://rma.fixit-service.com történt lejelentés után számított 2 munkanapon belül.

Figyelem: Amennyiben a futár nem veszi fel a csomagot, kérjük jelezze e-mailben a 
szervizközpontnak blackanddecker@hu.fixit-service.com   
Figyelem: A Black+Decker  és a szervizközpont nem vállal felelősséget a szállítás során fellépő 
sérülésekért azokban az esetekben, ha a termék nincs megfelelően csomagolva. Az ilyen eseteknél 
fellépő esetleges többletköltségek az ügyfelet terhelik. 

Kapcsolat: 

H-3526 Miskolc
Zsolcai kapu 9-11 /49 

Hungary 

RMA weboldal: http://rma.fixit-service.com 

E-mail: blackanddecker@hu.fixit-service.com

Phone: +36 46 500 388 

MI A TEENDŐ, HA A CSOMAG MEGSÉRÜL A SZERVIZ ÉS AZ ÜGYFÉL KÖZÖTTI
SZÁLLÍTÁS SORÁN?

Ellenőrizze a csomagot és annak tartalmát a futár jelenlétében.
Amennyiben a csomag/ készülék sérült vagy hiányos, töltsön ki egy kárjegyzőkönyvet, majd
vegye fel a kapcsolatot a szervizzel e-mailben: blackanddecker@hu.fixit-service.com
Amennyiben lehetséges készítsen egy fényképet a sérülésről és küldje el e-mailben a
szervizközpontnak. Ez nagyban meggyorsíthatja a kártalanítási folyamatot.

Figyelem: Bármiféle kártalanítási folyamat elindítása csak a kitöltött kárjegyzőkönyv megléte esetén 
lehetséges! 
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